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,There were many stones and few

bread.”

(Unknown source)
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MECKLENBURG-VORPOMMERN
[RE—

» Ein gesegnetes Land mit
— Fischfang in der Ostsee u. den Binnengewassern
—Jagd in den grolien Waldern und weiten Fluren
— Ackerbau auf guten Boden und riesigen Flachen
- Viehzucht auf satten Wiesen und grof3en Weiden
» und hervorragenden landwirtschaftlichen Produkten

=sowie
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MECKLENBURG-VORPOMMERN
[RE—

= MV — blessed country:
— Fishing in the Baltic Sea and continental waters
— Farming on good soils and wide areas
— Hunting in the big forests and open countryside
— Cattle-breeding on saturated grasslands and big
grazing lands

» and excellent agricultural products

= as well as
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SCHLOSSER, HERRENSITZE, GUTSHOFE
[RE—

Schloss Schlemmin

Nomen est omen?
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CASTLES, MANORS. ESTATES
[RE—

Schloss Schlemmin

Nomen est omen?
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Uberall
Stolpersteine
des Wegs
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GREAN GERMANY

Stumbling
blocks en
route.
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1. Stein:
Wer kennt
M-V?
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1. Stone:
Who

knows
M-V?
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GENUSSREICHES LAND - SCHMACKHAFTE REGION

Auf dem steinigen Weg zu einem Gourmetfestival
= Kennen Sie das beruhmte Pfutzchen auf der Zunge,
wenn man von konkreten wohlbekannten Speisen
spricht? - Die gebratene Ente, eine Pommernente,

die Kartoffeln, die in M-V Tuften genannt werden
und der berithmte Bismarck Hering, der hier auf
der Insel seine Heimstatt hat.

= http://www.koserower-salzhuette.de/

—
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TASTEFUL COUNTRY - FLAVORSOME REGION

On the stony road towards a gourmet festival

* Do you know the famous watering of your
mouth when you talk of explicit well-known
dishes? — The broiled canard “Pommernente”,
the potatoes called “Tuften” and the famous
“Bismarck Hering” who has its home-town on

the island.
= http://www.koserower-salzhuette.de/
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INSEL USEDOM — DER SCHONSTE PLATZ AM MEER

Usedom
—
Rostock Woladst
20 Anklafn (m=— '

—

DEUTSCHLAND k

1.906 Stunden scheint die Sonne im langfristigen Jahres-
durchschnitt, das ist Spitze in Deutschland!

—
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ISLAND USEDOM - THE MOST BEAUTUFUL LOCATION
L ON THE WATERFRONT

Usedom
—
Rostock Woladst
20 Anklafn (m=— '

—

DEUTSCHLAND k

The sunshine duration in the yearly average is 1.906 hours, that is
a peach in Germany!

—
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INSEL USEDOM IN MECKLENBURG-VORPOMMERN

2. Stein:
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ISLAND USEDOM IN MECKLENBURG-VORPOMMERN

2. Stone:

The island | mrmin ‘-
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INSEL USEDOM - TOURISMUSKONZEPT
[RE—

Tourismuskonzept Usedom 2015

2007 Wissenschaftliche Erarbeitung einer universitar begriindeten

touristischen Konzeption fir die Insel bis 2015

Themenspezifische Entwicklungsbereiche:
* Maritimes; Sonne, See & Strand
 Natur; Walder & Wiesen,

e Kultur;

* Essen & Trinken

—
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ISLAND USEDOM - TOURISMUSKONZEPT

Tourism concept Usedom 2015

2007 scientific development of an academically based conception for the island until
2015

Development areas:

* Maritime: Sun, sea & beach

* Nature: Forests and countryside
* Culture

e Eating & Drinking

—
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42 km durchgehender Sandstrand
Deutschlands langste & alteste Seebrlcke
Europas langste Strandpromenade
einzigartige Baderarchitektur

die ganze Insel ist ein Naturpark
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ISLAND USEDOM - THE MOST BEATIVUL PLACE ON THE
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42 km nonstop sandy beaches
Germany’s longest and oldest pier
Europe’s longest seafront promenade
Unique architecture

Natural park on the whole island



|

3. Stein:
Wer

will es
wissen?

UNIVE

Geschmackvolles Usedom

ine Inzel zum Verfiehen mit Su2-
und Salzwaszer, Wald und Wissen,
Feldemn und Auen. Vielfalt far
Augen und Ohren, Gaumen und Zunge.
Viele Menschen lzbten und leben vom
natdrichen Reichtum der Insel, von der
Nabrung, die sie uns offeriert. Sicherlich
besucht man die Insel nicht deswegen,
aber auch deswegen, denn

Interesse an den Gaumen- und Tafetirey -
den zusammenzubringen, inzwischen ein
wahres Festival der Gourmetiestivals Als
beste gelten ua. die Festivals in Schles-
wig-Holstan, St Meritz, im Fheingau
und auf Syht.

Ideengeber der Festivals waren meiz-
nns Hotelfachechulen, wie jene in Bad

ichenberg (Osterreich), deren bekarn -

man beschyftigt sich immer mehr mit
dem quten Geschmack auf der Insel, Die-
ser it sicherdich nicht nur an den Gau-

tester Schier Jchann Lafer ist.
Und was ist mit Usedom?

RSITY OF APPLIED SCIENCES

GOURMETFESTIVAL USEDOM

Der Autor empfiehlt als Erganzung
einen Fisaward® fir Kinder, in dem diese
das hests Eis der Insel bestimmen.

Nehmen wir eine gedankiche
Anlshe auf von Baltic Fashion. Was ak
Heringsdorf goes Fashica begann, wird
nun 3z USEDOM BALTIC FASHION wei-
tergefahrt, einmal als BALTIC FASHION
GLESTS und BALTIC FASHION AWARD
und nunmehr zum zweiten Mal erginzt
mit Bridge of Fashion. Lassen sie &5 um

men gebunden, sondern an alle Si

gane und besonders an den Kopf, um
Schmeicheleinheiten fir die Seele zu
erheischen. Ober Geschmack I3zt sich
streiten  oder auch nicht Guter
Geschmack ist fir jeden erstrebenswert,
denn erist mit Genuss, mit Genieflen ver-
kunden und genieben kann und solite

hten wir das Used, Poten-
3zl 0 ist die Hegm reich guegnn an
Roh-

b auf das was die Insel sebr qut
kann - Gaste bewirten. Mit dem Usedo-

land- und
stoffen, an hmdwuihden Femyaemn
unserer K und Ve

mer cednet sich die h:d
mil ciner Bescnderheit in  die

mbdichkeiten.
Wer packt es an7 Wer ist Motor far
das Gourmetfestival der Insel Usedom?

Regionen Deutsch-
lands «in. Sie wird gastrcnomisch ak
Ganzes prisent.

man lemen. Ein wunderschtnes Motiv far Im Tourismuskonzept Usedom 2015 7r oo geschmackvoll

visle Anbister hoch vmdelcu wunm- in&eﬂal'r'nhen rinwid!tigm’lenm- & 7 &

scher und g Die  Wiisescht der Forderverein Inter-

insbasondere far dis Damen md Herrn  E won Erebrisangeboten (28, we Hotelfachschule Il

der weillen Zunft - die Koche. Kochturee und Kﬁmluue) imEmsh-  tredom eV = G Werst
Nun zeichnen sich die Liebhaber des  rungsbereich wird dort eberso hervorge-

guten Gexhnads sicherlich micht nur  hoben wie die 9ebmddue Prasentaticn”

durch G: h Deli-  desThemas Mark

kateszen aus, dern guter Geschmack
begegnat uns alitsglich und I35t Wohl-
kbefinden und Freude zurdck. Das wusste
auch Brillat Savarin (1755-1826), der
franzsische Diplomat und Jurist, der die
Frevden sines Gastmahls und dessen
natdiche Wirkung in szinem ihn unsterb-
lich machenden Buch Uber die Physiclo-
gie des Gaschmacks, ein Komgendium
literarischen und leblichen Genusses
darstelt.

Arkietern regicnaler Produkte werden
empfohlen.

Al das gilt es zusammen mit derMar-
ketinggeselschaft zu entwickeln und zu
platzieren. Auch dafur steht das Potenzial
des Féederverains zur Angedung einer
Hotelfachschule suf derlnsel Usedom zur
Verfagung.

Vieles hat die Insel gastrenomisch
schon vorzuweisan, Weniges ist hinzun -
fugen, alles i ist )rdud\ tus.'mmenmhs—

oDie Feinschmedkerei ist sine Wissen-
swchaft, die den Hass entwafinet, die
Geschafte edeichtert, das Vertrauen in
der Freundschaft festigt, und die Wonnen
der Liebe erhoht.” (Brilat Savarin]

Ihm zu Ehren wird seit 165 alljshr-
lich vom Kuratorium derFocd + Beverage
Management Aszociation [FBMA) Stif-
tung die Brilat-Savarin-Plaketts vedie-
hen Eine Auszeichrung des guten
Geschmacks, der Tafelkultur und der
quten Sitten,

Gute Sitte ist es auch vielerorts, Sava-
rin'sche Atmozphare der Gastichkeit zu
schaffen. Menschen mit besonderem

3en und

Zu den bemehmden Gastroevents
gehdren Grand Schlemm®, Fighting
Chefs [Kochduell), Heringzwochen mit
Gala, Hoenfischwechen, TUftentage und
Widwochen,

ngawoahen

MM

nlm«nm

o Sm&’“‘"restawl‘”
Fiszh usd Masthlr for jdarmann

Das besondara Rastasramt

|

Verasstakunges bis 240 Parsonen
Famihanfsiom und
batrishliche Falern

SHIIN e TN s20e

53

BALTIC COLLEGE
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Begrundung und
FortfUhrung der

Themenstrategie
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3. Stone:
Who is

interested?

UNIVE

Geschmackvolles Usedom

ine Inzel zum Verfiehen mit Su2-
und Salzwaszer, Wald und Wissen,
Feldemn und Auen. Vielfalt far
Augen und Ohren, Gaumen und Zunge.
Viele Menschen lzbten und leben vom
natdrichen Reichtum der Insel, von der
Nabrung, die sie uns offeriert. Sicherlich
besucht man die Insel nicht deswegen,
aber auch deswegen, denn

Interesse an den Gaumen- und Tafetirey -
den zusammenzubringen, inzwischen ein
wahres Festival der Gourmetiestivals Als
beste gelten ua. die Festivals in Schles-
wig-Holstan, St Meritz, im Fheingau
und auf Syht.

Ideengeber der Festivals waren meiz-
nns Hotelfachechulen, wie jene in Bad

ichenberg (Osterreich), deren bekarn -

man beschyftigt sich immer mehr mit
dem quten Geschmack auf der Insel, Die-
ser it sicherdich nicht nur an den Gau-

tester Schier Jchann Lafer ist.
Und was ist mit Usedom?

RSITY OF APPLIED SCIENCES

GOURMETFESTIVAL USEDOM

Der Autor empfiehlt als Erganzung
einen Fisaward® fir Kinder, in dem diese
das hests Eis der Insel bestimmen.

Nehmen wir eine gedankiche
Anlshe auf von Baltic Fashion. Was ak
Heringsdorf goes Fashica begann, wird
nun 3z USEDOM BALTIC FASHION wei-
tergefahrt, einmal als BALTIC FASHION
GLESTS und BALTIC FASHION AWARD
und nunmehr zum zweiten Mal erginzt
mit Bridge of Fashion. Lassen sie &5 um

men gebunden, sondern an alle Si

gane und besonders an den Kopf, um
Schmeicheleinheiten fir die Seele zu
erheischen. Ober Geschmack I3zt sich
streiten  oder auch nicht Guter
Geschmack ist fir jeden erstrebenswert,
denn erist mit Genuss, mit Genieflen ver-
kunden und genieben kann und solite

hten wir das Used, Poten-
3zl 0 ist die Hegm reich guegnn an
Roh-

b auf das was die Insel sebr qut
kann - Gaste bewirten. Mit dem Usedo-

land- und
stoffen, an hmdwuihden Femyaemn
unserer K und Ve

cednet sich die h:d

mer
mil ciner Bescnderheit in  die

mbdichkeiten.
Wer packt es an7 Wer ist Motor far
das Gourmetfestival der Insel Usedom?

Regionen Deutsch-
lands «in. Sie wird gastrcnomisch ak
Ganzes prisent.

man lemen. Ein wunderschtnes Motiv far Im Tourismuskonzept Usedom 2015 7r oo geschmackvoll

visle Anbister hoch vmdelcu wunm- in&eﬂal'r'nhen rinwid!tigm’lenm- & 7 &

scher und g Die  Wiisescht der Forderverein Inter-

insbasondere far dis Damen md Herrn  E won Erebrisangeboten (28, we Hotelfachschule Il

der weillen Zunft - die Koche. Kochturee und Kﬁmluue) imEmsh-  tredom eV = G Werst
Nun zeichnen sich die Liebhaber des  rungsbereich wird dort eberso hervorge-

guten Gexhnads sicherlich micht nur  hoben wie die 9ebmddue Prasentaticn”

durch G: h Deli-  desThemas Mark

kateszen aus, dern guter Geschmack
begegnat uns alitsglich und I35t Wohl-
kbefinden und Freude zurdck. Das wusste
auch Brillat Savarin (1755-1826), der
franzsische Diplomat und Jurist, der die
Frevden sines Gastmahls und dessen
natdiche Wirkung in szinem ihn unsterb-
lich machenden Buch Uber die Physiclo-
gie des Gaschmacks, ein Komgendium
literarischen und leblichen Genusses
darstelt.

Arkietern regicnaler Produkte werden
empfohlen.

Al das gilt es zusammen mit derMar-
ketinggeselschaft zu entwickeln und zu
platzieren. Auch dafur steht das Potenzial
des Féederverains zur Angedung einer
Hotelfachschule suf derlnsel Usedom zur
Verfagung.

Vieles hat die Insel gastrenomisch
schon vorzuweisan, Weniges ist hinzun -
fugen, alles i ist )rdud\ tus.'mmenmhs—

JDie Feinschmesk:
swchaft, die den Hass entwafinet, die
Geschafte edeichtert, das Vertrauen in
der Freundschaft festigt, und die Wonnen
der Liebe erhoht.” (Brilat Savarin]

Wiszen.

Ihm zu Ehren wird seit 165 alljshr-
lich vom Kuratorium derFocd + Beverage
Management Aszociation [FBMA) Stif-
tung die Brilat-Savarin-Plaketts vedie-
hen Eine Auszeichrung des guten
Geschmacks, der Tafelkultur und der
quten Sitten,

Gute Sitte ist es auch vielerorts, Sava-
rin'sche Atmozphare der Gastichkeit zu
schaffen. Menschen mit besonderem

3en und

Zu den bemehmden Gastroevents
gehdren Grand Schlemm®, Fighting
Chefs [Kochduell), Heringzwochen mit
Gala, Hoenfischwechen, TUftentage und
Widwochen,

ngawoahen
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Verasstakunges bis 240 Parsonen
Famihanfsiom und
batrishliche Falern
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Statement and
development of the

theme strategy
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GOURMETFESTIVAL USEDOM

» Vermarktung des Festivals als ganzjahriges Produkt

saty = Eroffnungsveranstaltung mit dem
4. Stein:

Die IDEE; Gastronomensylvester

Wer will _

sie » Abschlussveranstaltung im Rahmen des
wissen?

Musikfestivals
= Integration aller gastronomisch-kulturellen

Veranstaltungen der Insel

—
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GOURMETFESTIVAL USEDOM
[RE—

= Marketing the festival as an all-seasons product

L = Gastronome’s New Year as opening event
4. Stone:

Who » Final event during the music festival

wants to _ : :
know = Integration of all gastronomic-cultural events during
about the

idea? the year

—
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5. Stein:
Welche
Prioritaten
und
Systematik?
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GOURMETFESTIVAL USEDOM
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Grand Schlemm

Baltic Cup
Fightig Chefs

Heringswochen
Hornfischwoche

Tuftentage
Wildwochen

Weinfest Alles unter einen Hut

nd richtiger Wertung

Eisaward
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5. Stone:
Which
priorities
and
systematic
methods?
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Grand Schlemm

Baltic Cup
Fightig Chefs

Heringswochen
Hornfischwoche

Tuftentage
Wildwochen

Weinfest Alles unter einen Hut

nd richtiger Wertung

Eisaward
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6. Stein:
Was

gehort
dazu?

segom - die Stadt auf oder hnsel
- war Gastosber oes gleinre
qen Ermeatantfestes des Linges
Mettimburg-Neerpommerm. Die Regicn kst
seit aiters her tekanmt nkht nur fr re

Ein Gctsumitird und die Beharr-
lichteit der Stadtviter Usedom: war e,
035 13, Fest oes Landes uf die Insel In die
Staot zu holen Aus Sicht oes Stdiemar-
hetings &n iuger Zug, Jus tukurdler Skt
ein

3 Fre-

Oukle, sondern Juth flr das damit ver-
bunodene nordische Erauchtum, mit sinen
3 asdem R,
mis und den sceizlen menschichen Wur-
2ein stammenden Sitten und Getriucten.
E2 st ein bescnoeres Gefln| dieses Fest der
Daritiarieit 3len menschiichen Werdens
und Vergehens in einam Lard 24 erieten,
in gem die Agrituituy die FReste Kultur
ger Menhhek, noch einm seith hahen
Tesitzt urd immer

n

und gen hsuanemn 2u zeigen, dass alke
Landireke sich putsen und zum Wetthe.
wer antreten Aus tourktscher Sicht ein
gl Inse prigances Instrument oer Natle-
lichteit, des natdriichen Fekhtums und
ger Vieltait seiner Veraeitung. En wun-
gerbares Flactchen Erde Juf einem iei-
nen koenen Rect, auf einer Inel 10 vieke
Naturschonheiten u finden und tewahrt
2w wisen.

mete erhik.

40

Deutshiands schOnste
Insel.

KULINARISCH BEGINNT IN DER ERDE

Um der reichen Emte 2u gegenien, fin-
©en auf Usadem in allen Krchengemeingden
Erreadantfeste stitt Emtedantfeste wer-
©en terdts nachmelich seit dem 3. Jahr-
hungert in der cheitichen Tradticn in o

BALTIC COLLEGE

UNIVERSITY OF APPLIED SCIENCES

Bester Anlass:
= Erntedankfest M-V in

Usedom — auf Usedom
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FREUDIOG FEIERN IN DANK FOR REICHE ERNTE

6. Stone:
Which

componen
ts can be
identified?

segom - die Stadt auf oder hnsel

- war Gastosber Oes Glerjinre

qen Ermeatantfestes des Linges
Mettimburg-Neerpommerm. Die Regicn kst
seit aiters her tekanmt nkht nur fr re
Fre-

Ein Gctsumitird und die Beharr-
lichteit der Stadtviter Usedom: war e,
0as 19, Fest oes Landes 3uf die Insel in e
Staot zu holen Aus Sicht oes Stdiemar-
hetings &n iuger Zug, Jus tukurdler Skt
ein

3
Oukle, sondern Juth flr das damit ver-
bunodene nordische Erauchtum, mit sinen
3 asdem R,
mis und den sceialen menschichen Wur-
2ein stammenden Sitten und Getriucten.
Es st ein tescnoeres Gefln| dieses Fest der
Daritiarieit 3len menschiichen Werdens
und Vergehens in einam Lard 24 erieten,
in gem die Agrituituy die FReste Kultur
ger Menhhek, noch einm seith hahen
Eesitzt urd immer

nu

und gen hsuanemn 2u zeigen, dass alke
Landireke sich putsen und zum Wetthe.
wer antreten Aus tourktscher Sicht ein
Ol Inss pripenges Instrument oer Natlr-
lichteit, des natdriichen Fekhtums und
ger Vielalt seiner \erameitung. En wun-
gerbares Flactchen Ende Juf einem idei-
nen koenen Rect, auf einer Inel 10 vieke
Naturschonheiten u finden und tewahrt
2 wiszen.

Deutshiands schOnste

mete erhik.

40

Insel.

CULINARY HEIGHTS START IN THE GROUNDS

U der reichen Emte 2u gedenien, Ain-
©en auf Usadem in allen Krchengemeingden
Erneatantfeste sttt Emtedantfeste wer-
©en terdts nachmelich seit dem 3. Jahr-
hungert in der cheitichen Tradticn in o

-

o
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Best Motive:
- Thanksgiving event in
& MV in Usedom on
Usedom
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USEDOM GRAND SCHLEMM 2009

7. Stein:
Wessen

I d e e sslopp gesagt der Wiederholungstiter® st Rungls (der neve Bauch
€1 dach ger voetreffichsis Bewels fOr die von Fars In Stadttel]

dnzige von Glsten gesuchie urd ven Wir-  Rungld  angeschwankte

H ') n Leisturg: mit
ISt eS¢ Wenr e et percs
bel unseren Gisten 2y emeugen, 50 Wn-  (Auinth-Destist  mit
nen wh, de Gastpeter, ins Oes mbgichen  Anligeschmadd)  und
Wieoatesuches sicher seh. Auf Engliech  ariginal  framalslichem
-umd gas dnd die
beiden Mativatiorstegriffe der Bran-
che. Reservieren tannten sie nicht, die
an Grand Schiemm Injeressierte Giste,
wer frihzekl Ihee MenDicrte tauten
und in Varfrende schweigen Dies waren
Wele, 50 erennte Stanmgiste und das
bereits zum Werten Mal
Was macht denn dieses Marathen-
Onne, Schiemmer-Mdle, Wender-
Essen 50 Inferessant? Was bewegt die
Gaste dazu, wisder 2u kanmen®

s Beste, was Gastronomen wider-  der Delitatessen war wirt-
Dflhlll kann Bt die Wiedersdn-  [ich vortreffich, mit Bezug

chem vom Sommann Hosel Espla-
| made

urd einm demen Usedamer Aguamt
| aus dem pegeniterfiegenden Erau-
haus. Das Elid der affenen Zekbng-
| schaft am Strand dndert dch und ein
pair duride Wolken Zishen uf und
50 sind de freundlichen Gesichiter
aller Mitaroeiter in hren einheitichen
Kachuntiormen &in wahrer Hingucier,

Juch fr das Kamerateam des NDA. .
Begeten wir ure Juf die kulinarische | Ich darf die Moderateen ges
T woe=m= Der Namensgeber ist
Bnen  regrerkthen  Wornittag n3chsten Staton bagleken >
bescherte uns der 23. Mal dieses 3hy  DER ZWEITE STOPP DER ERSTEN
und das Bargen O Gastgeder und Glste AUF
glechermaban fr ok zu erwarterde stim-  Schnepel aus der Gemilsedelze auf

guale Schiehe & Teplnamd our vom Ahlbecker
. Hofund Weiriader Ahlbeck d r‘t
e ausgewanaert zur
aliseks kan Freude auf, Freode 2u prizen-  tichen UmhEngetdndchen und dem vom
tieren und F de: Ahbecker Hofy Hark

Der erste Bk, Oer erste Genusy dle  Feadly, parsinikch sigrierien Etapperglan
ersie Excdt: Rungls express, eirer van  und fOr ganz Mutige die kauflich zu erwer-
Dewtxchlands belannien GraBhindem fir  bende Mannerschirze Wie praktisch und
Feinbost- und Speziaiitdten. Die Awswahl  wor alien wie kenraeichrend die einfachen

Nachbarinsel Rugen
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a3 Beste, was Gastronomen wider -
Dflhlll kann, Bt die Wiedersn-

kebe ger Gaste ins Wirtshaus oder
salopp gesagt der Wiedethalungatiter st
€1 gach oer vertreffichsie Bewels fir die
nzige von Gasten gesuchte urd von Wir-
n Leisturg:

NCES

der Delitatessen war wir-
lich vartreffich, mit Bezug
auf hren Urspeungsnamen
Rungls (der neve Bauch
wn Fards In Stacttell
Fungld  angeschwenkte

mumnﬂm;mp.m tn-
nen wr, dle Gastpeter, uns des migichen
Wiedatesuches sicher seh. Auf Englich

-umd gas dnd die

(Anunth-Destist it
Anligesshmas)  und
original  fanatehchen

beiden Mativatiorstegriffe der Bran-
che. Reservieren tannten sie nicht, die
an Grand Schiemm Injeressierte Giste,
wer frihzekl Ihee MenDicrte tauten
und in Varfrende schweigen Dies waren
ele, 50 perannte Stanmgiste und das
bereits zum Werten Mal

Was macht denn dieses Marathen-
Onne, Schiemmer-Mdle, Wender-
Essen 50 Inferessant? Was bewegt die
Gaste dazu, wisder 2u kanmen®

Begeten wir ure Juf die kulinarische
Wanderung am Strand der Kalzrtdder

Bnen  regrerkchen  Voenmittsg
bescherte uns der 23. Mal dieses Jahg
und das Bargen O Gastgeder und Glste
glechermaban Mr die 2u ermarterde stim-

Schnepel aus der Gemiisedetze auf

L L,
mele, war beigerseits splrar. Die Scane
209 auf, de Geschier erhditen sch und
alseks kan Freude auf, Freode 2u prisen-

Schiche & Top b cuer vome Ablbecker
Hof und Wetsladen Ahlbeck

Das Prozegere teghnt mit dam prat-
tichen UmhEngetindchen und dem vam

tieren und F

Der erste Bllck, der erste Genusy die
erste Exclit: Rungls express, eirer wan
Dewtxchiands telannten Grahindem 1ir
Feinbost- und Speziaiititen. Die Auswahl

de: Ahbecker Hofy Hark
Feadly, persiniich signierien Etapperglan
und fOr gare Mutigs die kauflich zu enwer-
bende Mannerschirze Wie praktisch und
war alien wie kenraeichrend die einfachen
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Accessoires  dnd,
emgfndst  man
Inms mehr von
Station 2u Ston
und besenders auf
dem  Nachhause-

chem vom Sommann Hosel Espla-
| made

urd einen derben Uszdamer Aguamt

| aus dem pegeniRerfiegencen Erau-

haus. Das Elid der affenen Zekbng-

| schaft am Strand rdert sch und ein

pair duride Wolken Zishen uf und
50 sind de freundlichen Gesichter
aller Mitaroeiter in hren einheitichen
Kachuntiormen &in wahrer Hingucier,
Juch fr das Kamerateam des NDR.
Ich darf die Moderateen des
NDA, Ante Harradk, ein Stick bis 2ur
nachsten Station begleken >

O
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The eponym migrated to
the neighbor island

Rugen
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Grand Schlemm 2010 -
die kulinarische Strandwanderung

8. Stein:
Wen

lasst man
mitmachen?

2ur Grand Schemmermeie in die-
sem Jahr kaum erwarien Die Ersien
bagannen bereits eine Stunde frdher hire

Ellnmt Besucher toanten den Start

gichig —
Horen der Fima Petk RUNGIS oqress und
Hart Pezdy vam Ahkcecker Hof, éinem der
Veranbweetichen des Events Nun gut, es
waren de talien Vorspeisen, da bt es mit
gem friheren Start nicht ganz =0 schimm.
Aber die Organkatien hat petbgpt und
&1 War uch charmark fUr die Giste, die
wussnden Kiche zu erieben und denroch
die nitige Aufmericiamielt 2u erhalten.
Profesgonel| meine Herrenl

Schmeckt men noch dnnal In Gedan-
ken die 10 kulinarischen Lectertissen mit
24 werschiedensn Spelsenbestardteiien,
dann  badarf
e3 schen gra-
Ger  Korzent-
ration, sich an
alles genau 2u
ernnem. Das
macht  Freude
und men sucht
nach den her-
ausragenden
Dingen der -
falt Dieses Jahr
waren es unter
vielen anderem
dle Komiiration
wn  Widrdu-
tem mit gerdu-
chertem Ad, das — —
fenharmenische
Gelee von StrauEenfielsch, en Pdree von
ROven mit Safran, die Schichthelt eines
Fllets won der Mardne und besanders die

P mk gen

¢ hes,
dem Rotwid. Einfach und warzOglichl Da
iam besondere Freude auf, aber auch bel
gen Geschmacksharmanien van Wein und
Speise wie:

80

) tel Ginzfeisch In Kambinaticn mit
einem Welwein, @n Cahemnet tang
trocken, O2A, 2003 und einen Rotwein,
Catemet Sauvgnon, trockan, ChA, 2008
beides us der Prak, susgewshit und
prismbiert vam MRglied des Weithun-

Geht man de zehn Sttianen noch

einmal gadanidch durch, vam ,go°, also
den Appetitshappen bis zum Kise oder der
Sl@speiz mit Ziegatta auch ausfinriiche
Recherchen hietien die At und Herounft
der Spekse verioegen] war es eine cpulente

des der Weindtieg Uwe Grapentin sus und dennoch gut vertrgliche Folge ven
Neutearderhurg. Speisan.
3 Wikioduter gerducherten Azl und
einem Rleding ,vom roden Schiefer”, Des Prigende des dieghrigen Grand
2006, von der Mosel Schlenm war der deutiiche 2ugeminn an
Van g Gt und mit
war ger SettFimat  dem sHnes Vertrau-

rash, beut Masskche Raschergldrung, 18
Mcnate suf der Hete gelagert, mE Schmel
und Hammonle aus der sldichen Prak. Dip-
lom-Oralige Gunier Mller

ens, die it dessen Prisenz verbunden war
und Juf diese Art deutich wurde Auch de
einmalige Atmazphare von Gastichtelt an

sein eigenes Kird.
Wein machen will gelemt seinl

Stand als wan Zelkau,
Giésten urd Froguktprisentation erreichie
dle nichste Stufe, dark der Herren von
Kulm Eck In Hesingsoarf.
Des Schinste und
Prigende der diesfin-
gen tulnarkchen
Strardmanderung  war
wieenum die gatiiche
Gesamtatmosphire,  bel
der man dch van Beginn
an bis 2ur Big Party wahl
fahite
Der Grand Schiemn
schiug damit die nichste
Wedel

Trotz ges Regens waren
sie argetrieben, de 500
Giste und es hitten noch
mehr =in kdrnen; ange-
bieben von der Genwsshust.

Der Grand Schiemm biebt das
Besendere wnter den vieln gastrono-

| mischen Attivkiten der Insd Usedom,

er wird immer mehr 2um Stem elnes 2
[ Usedomer
nicht 2uetzt wagen der anderen, neuen,

| schicken,  extravagarten, bezautemoen

Strandtubur..
= 1H1 ORAND BCHLOVINER UIND
WERGMUDCN OELALD WETZSL

Begehrliche kulinarische
Strandwanderung mit

Tradition
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Grand Schlemm 2010 -
die kulinarische Strandwanderung

8. Stone:
Who
may join?

2ur Grand Schemmermeie in die-
sem Jahr kaum erwarien Die Ersien
bagannen bereits eine Stunde frdher hire

Ellnmt Besucher toanten den Start

gichig —
Horen der Fima Petk RUNGIS oqress und
Hart Pezdy vam Ahkcecker Hof, éinem der
Veranbweetichen des Events Nun gut, es
waren de talien Vorspeisen, da bt es mit
gem friheren Start nicht ganz =0 schimm.
Aber die Organkatien hat petbgpt und
&1 War uch charmark fUr die Giste, die
wussnden Kiche zu erieben und denroch
die nitige Aufmericiamielt 2u erhalten.
Profesgonel| meine Herrenl

Schmeckt men noch dnnal In Gedan-
ken die 10 kulinarischen Lectertissen mit
24 werschiedensn Spelsenbestardteiien,
dann  badarf
e3 schen gra-
Ger  Korzent-
ration, sich an
alles genau 2u
ernnem. Das
macht  Freude
und men sucht
nach den her-
ausragenden
Dingen der -
falt Dieses Jahr
waren es unter
Welen anderem
dle Komiiration
wn  Widriu-
tem mit gerdu-
chertem Ad, das —— —
fenharmenische
Gekee von Strauenfelsch, ein Plree von
ROven mit Safran, die Schichthelt eines
Fllets won der Mardne und besanders die

P mk gen

¢ hes,
dem Rotwid. Einfach und warzOglichl Da
iam besondere Freude auf, aber auch bel
gen Geschmacksharmanien van Wein und
Speise wie:

80

) tel Ginzfeisch In Kambinaticn mit
einem Welwein, @n Cahemnet tang
trocten, G2A, 2003 und einen Robwein,
Catemet Sauvgnon, trockan, ChA, 2008
beides us der Prak, susgewshit und
prismbiert vam MRglied des Weithun-
des der Weirrtieg Uwe Grapentin sus
Neutearderhurg.

3 Wikioduter gerducherten Azl und
einem Rleding ,vom roden Schiefer”,

Geht man de zehn Sttianen noch

einmal gadanidch durch, vam ,go°, also
den Appetitshappen bis zum Kise oder der
Sl@speiz mit Ziegatta auch ausfinriiche
Recherchen hietien die At und Herounft
der Spekse verioegen] war es eine cpulente
und dennoch gut vertrdgliche Folge ven
Speism.

Des Prigende des dieghrigen Grand

2008, von der Masel Schlenm war der deutiiche 2ugeminn an
Van g Gt und mit
war ger SettFimat  dem sHnes Vertrau-

rash, beut Masskche Raschergldrung, 18
Mcnate suf der Hete gelagert, mE Schmel
und Hammonle aus der sldichen Prak. Dip-
lom-Oralige Gunier Mller

ens, die it dessen Prisenz verbunden war
und Juf diese Art deutich wurde Auch de
einmalige Atmazphare von Gastichtelt an

sein eigenes Kird.
Wein machen will gelemt seinl

Stand als wan Zelkau,
Giésten urd Froguktprisentation erreichie
dle nichste Stufe, dark der Herren von
Kulm Eck In Hesingsoarf.
Des Schinste und
Prigende der diesfin-
gen tulnarkchen
Strardmanderung  war
wieenum die gatiiche
Gesamtatmosphire,  bel
der man dch van Beginn
an bis 2ur Big Party wahl
fahite
Der Grand Schiemn
schiug damit die nichste
Wedel

Trotz ges Regens waren
sie argetrieben, de 500
Giste und es hitten noch
mehr =in kdrnen; ange-
bieben von der Genwsshust.

Der Grand Schiemm biebt das
Besendere wnter den vieln gastrono-

| mischen Attivkiten der Insd Usedom,

er wird immer mehr 2um Stem elnes 2
[ Usedomer
richt zuletzt wegen der anderen, neuen,

| schicken,  extravagarten, bezautemoen

Strandtubur..
= 1H1 ORAND BCHLOVINER UIND
WERGMUDCN OELALD WETZSL

Great culinary walking-

tour with tradition
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|1
FIGHTING CHEFS

TrTELKAMPF DER KAISERBADER

9. Stein:
Wer
spielt
mit mir?

Hark Pezely vs, Arjan Menjes
3.USEDOMER KOCHDUELL

Erleben Sie einen
Kochkampf der Extraklasse|

Am Samstag, 27, Juni 2009,
Beginn 19 Uhr

Die Spitzenkiche
Arjan Menjes vom Strandhotel Ostseeblick
&

A— . —— Deutschland

treten in einem Galamenil fiber 8 Runden

Deutschland

Land der Ideen Land der Ideen

L2 L L 12 D 2

sAnsgewihlter Ort 20082 in Dentschland, Land der Ideen.
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|1
FIGHTING CHEFS

TrTELKAMPF DER KAISERBADER

9. Stone:

Who
plays
?
alon g: Hark Pezely vs, Arjan Menjes
3.USEDOMER KOCHDUELL
Erleben Sie einen
Kochkampf der Extraklasse|

Am Samstag, 27, Juni 2009,
Beginn 19 Uhr

Die Spitzenkiche
Arjan Menjes vom Strandhotel Ostseeblick
&

ik Py o Rxnath s Ahcher it Germany —

treten in einem Galamenil fiber 8 Runden

Deutschland

Land der Ideen Iand Of |deaS

L2 L L 12 D 2

sAnsgewihlter Ort 20082 in Dentschland, Land der Ideen.
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GOURMETFESTIVAL USEDOM

Gastroevent Zielgruppe Trager Bedeutung
n— Heringswochen Touristen TVIU Insel Usedom
10. Stein: Hornfischwoche Touristen DEHOGA OVP
Wer
spannt Tuften- Tage alle Meck.-Pom.
sich vor Wildwoche Altere  DEHOGA-OVP Meck.-Pom.
n
de Eis- Award Kinder Kaiserbader Sommerferien
Karren?
Weinfest im Herbst Touristen KV Zinnowitz Inselweit
Malerische Menus Kunstliebh. Seerose Deutschland
Abschlussgala Festival AGOVP/NVP

Veranderung des Denkens wenn die Zielgruppe zur Stielgruppe wird

—
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GOURMETFESTIVAL USEDOM
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Event Target group Institution Importance
Heringswochen Touristen TVIU Insel Usedom
‘1’\(’)r.l§tone: Hornfischwoche Touristen DEHOGA OVP
takes a Tuften- Tage alle Meck.-Pom.
leading Wildwoche Altere  DEHOGA-OVP Meck.-Pom.
position? Eis- Award Kinder Kaiserbader Sommerferien
Weinfest im Herbst Touristen KV Zinnowitz Inselweit
Malerische Menus Kunstliebh. Seerose Deutschland
Abschlussgala Festival AGOVP/NVP

Veranderung des Denkens wenn die Zielgruppe zur Stielgruppe wird

—
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RANDHO
B NS TEL
SEEROSE

Unser Dank gilt den Sponsoren der Heringsgala:

- Warsteiner Brauerei
in Warstein

- Moét & Chandon
Champagner

-
1 1 ] Stel n : - Havelland-Express
Frischedienst GmbH Berlin
In oder
- HA IN

o u t’? Fruchtservice Betriebsgesellschaft mbH Karlshagen
L] .

- Seetel Hotel Verwaltungs GmbH & Co. KG
www.seetel-resorts.de

Strandhotel ,,Seerose” Kolpinsee 1

Strandstralse 1
17459 Seebad Kolpinsee/Loddin '

Telefon: (0383 75) 540
Telefax: (03 83 75) 541 99 I 27. Februar 2010 um 19.00 Uhr
info@strandhotel-seerose.de ‘ im Restaurant ,,Alexander”

www.strandhotel-seerose.de

3 i , . 7
B, | ( [s‘(’/”/‘///(’/‘ /l 2{'/7/%7/{ ///
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RANDHO
B NS TEL
SEEROSE

Unser Dank gilt den Sponsoren der Heringsgala:

- Warsteiner Brauerei
in Warstein

- Moét & Chandon
Champagner

1 1 ] Stone: - Havelland-Express
Frischedienst GmbH Berlin
In or out?

- HA IN
Fruchtservice Betriebsgesellschaft mbH Karlshagen

- Seetel Hotel Verwaltungs GmbH & Co. KG
www.seetel-resorts.de

Strandhotel ,,Seerose” Kolpinsee
Strandstralse 1
17459 Seebad Kolpinsee/Loddin
Telefon: (0383 75) 540 '

3 i , . 7
B, | ( [s‘(’/”/‘///(’/‘ /l 2{'/7/%7/{ ///

Telefax: (03 83 75) 541 99 I 27. Februar 2010 um 19.00 Uhr
i i | im Restaurant , Alexander”
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12. Stein:
Wer will
was von
wem?

UNIVERS
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Zwischen Tradition & Moderne
ein Kuchenspagat

o5 Watezeinen ges Seshalaoes

© Ahzeck schlechthin, ein Muss fir

alle Tagestouristen und recht et

10r die vielen Uriauter, Kurbuber und Patl-
enten AnRects - Dle Seetircke mit Ihrem

basanderan Chacme. Sle 20g shon immer
Inr Futsitum in iheen Eann und das but sie
nodh heute - querbaet,

QOrtwig nitht nurdem gerecht zu wergen,

sengem darQter Rinaus such sin, seine

Erfahrungen und sein KBmnen eiraubdn-
gen Grundgedanke der ihn wan der Ver-
speke bk 2um Dasert tel ger Erardeitung
der nevm Karte begletiete Ist die Angas-
urg ger regicnalen Kiche, die er 3k Ost-
seekidche In einen Gel@eren Ratmen pactt,

und ergdnzt ge

Wer kammt ais Besucher zum Lan-
dungsiteq, der Schiendermele [ber dem  mit mediterr-
Wasser ung 3& Fahegast oer anlegen- nen Eementen
den Bcate und wer kammt 3k Gastin Ihe  2ur  stilisierten
Inneres, n das 3!
1 Tanacafe, Er versucht einen

Scansroect, Terrassancate; slies in Bnen,
dem Wirtshaus auf oem Wasser? Fast dlle
und jeder und 10 ielfiitiy Und die YAIn-
sthe und Erwartungen an den Wirt und das
Wirtshaus.

Ole ArcpeDche =nd vielfditer und
eigeitatiper pemargen, de Giste ter-
natoraler cder haten Internaticnale Gas-
trenomie Erfahrungen. Der typlche Gast-
stittentesicher wan war 20 fahren hat Ich
gemandeit um nunmahr Untyglichen Sol-
che Einkehrstitten wie 0l Seetelcte mds-
sen dem Rechnurg ein breltes

Brlctenschlag won oer

tradtorelien  pommerschen

ager nargichen Kiche 2u moderren Spei-

senkrestioren aus mehreren Lingem seiner
& Interratianal empfl

PILGERUNG ZUR SEEBRUCKE

Sous-Onef Im Hilion Mainz und MOmen-
itk Hanrover
Kicherchef suf oam Luuginer

MG Elack Prin”

ANbactar Hot Atites

Sastcicts Heringsdor” Herirgsdor!
aber such dle Schwsiz tatte esihm
angetan, & Kicherchef Im Paradies’
[traumhatie Veestzlung| Faradies Hote
LAptschus® in Garsau In oer Schwez und
LEllsmatt; Bdg” In Erlg, m Vil

Sle kOnnen Nafeniiche En-
fDise bamerken tem  Rote
Beete Carpocdo ung oen
Nudelprichten  und gk
besonderer  Negung  ur
spenischen KOche mit den
Deletrien delen Veezpel
=n, den Tagas Oen vielen
verschisgmen Sakten uno
Krosiawdh.

Dée KDcre Ist eire Verteugung wor
©em International interestierten modemen
Gast, kinnte Sth zu eher Hommage an
Eurapa enbtwicksn und hifte damk Ein-
3uf ger Insel Sie ist &n St

der Koch.

Scherlkn  tann man skh ieles,
geshmacivolles,  nteremantes  ange-
res, a5 Chef der KDhe elnfalen lassen,
er man kann nictk slle Gerichie immer
ezt koden. €1 badarf ger Marnschaft,
des Team: der MitarbeRet Es tegarf ihees
KEaners im Umgarg mk ger Technik und
der I der tignen

Angetat und keatinueriine Qualtst auf
bezahitarem Nivesu.

Der Gt wil Sekarntes \ee-
1noen und Neues entgeccen.
Das und oer Spagat oes
Wirtes und math mehe
o desKOchanchefs
Mit siner reuen Spel-
senkarte  versuht Her

Kemblse Auth durch die MEGIEnteiten
der reuen Tectnlt wurde die Spaisentarte
Dareichert.

Das Stugium oer Spaserkarte 1353 den
Europder erkdecien Im Cnef ge Cuizine und
die Statienen senes Wirkens:

Letee In Bozhum, Ruhrgenlet
Cref-Saucker Im Bachmeier am See”
Rattach-Egem, Bavern

©es treatlv kochmgen Wangersmann (15
Puntte im rerammisten Gestroncmie
Flbeer und Tester ,Goult Milaut] mit der
urmerwechseitoren Barmraht.

Befragt nach seinen Geheimrissan so
entiodt men Ihm 2 Haush Knablauch
fir die KDche und ungarische Bartwichae
fir gen Schrouzer und beldes Inmer mR:
ez plabit® QELALD WETZEL

SEEBROCKE AHLBECK
~MINIKREUZSCHIFFFAHRT
PFAHLEN

| AUF FESTEN
Es

S¥andhate 2um Tanz mit 46 Akzin
Sasmanrezcharks in der Koggs Tk 35 Aden
Emcbares Sennendsck mit 32 Alen

Innanterrassan mE Ostieabick Mk 30 und 42 Pidtsn

Uana Sitagupgen mit 4 urd 12 Pawzsn

BALTIC COLLEGE

UNIVERSITY OF APPLIED SCIENCES

,Pappa ante Portas”
Deutsche Komodie von
1991 mit Loriot wirkt immer

noch
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12. Stone:
Who
wants
what from
whom?
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Zwischen Tradition & Moderne
ein Kuchenspagat

o5 Watezeinen ges Seshalaoes

© Ahzeck schlechthin, ein Muss fir

alle Tagestouristen und recht et

10r die vielen Uriauter, Kurbuber und Patl-
enten AnRects - Dle Seetircke mit Ihrem

basanderan Chacme. Sle 20g shon immer
Inr Futsitum in iheen Eann und das but sie
nodh heute - querbaet,

QOrtwig nitht nurdem gerecht zu wergen,

sengem darQter Rinaus such sin, seine

Erfahrungen und sein KBmnen eiraubdn-
gen Grundgedanke der ihn wan der Ver-
speke bk 2um Dasert tel ger Erardeitung
der nevm Karte begletiete Ist die Angas-
urg ger regicnalen Kiche, die er 3k Ost-
seekidche In einen Gel@eren Ratmen pactt,

und ergdnzt ge

Wer kammt ais Besucher zum Lan-
dungsiteq, der Schiendermele [ber dem  mit mediterr-
Wasser ung 3& Fahegast oer anlegen- nen Eementen
den Bcate und wer kammt 3k Gastin Ihe  2ur  stilisierten
Inneres, n das 3!
1 Tanacafe, Er versucht einen

Scansroect, Terrassancate; slies in Bnen,
dem Wirtshaus auf oem Wasser? Fast dlle
und jeder und 10 ielfiitiy Und die YAIn-
sthe und Erwartungen an den Wirt und das
Wirtshaus.

Ole ArcpeDche =nd vielfditer und
eigeitatiper pemargen, de Giste ter-
natoraler cder haten Internaticnale Gas-
trenomie Erfahrungen. Der typlche Gast-
stittentesicher wan war 20 fahren hat Ich
gemandeit um nunmahr Untyglichen Sol-
che Einkehrstitten wie 0l Seetelcte mds-
sen dem Rechnurg ein breltes

Brlctenschlag won oer

tradtorelien  pommerschen

ager nargichen Kiche 2u moderren Spei-

senkrestioren aus mehreren Lingem seiner
& Interratianal empfl

Sous-Onef Im Hilion Mainz und MOmen-
itk Hanrover
Kicherchef suf oam Luuginer

MG Elack Prin”

ANbactar Hot Atites

Sastcicts Heringsdor” Herirgsdor!
aber such dle Schwsiz tatte esihm
angetan, & Kicherchef Im Paradies’
[traumhatie Veestzlung| Faradies Hote
LAptschus® in Garsau In oer Schwez und
LEllsmatt; Bdg” In Erlg, m Vil

Sle kOnnen Nafeniiche En-
fDise bamerken tem  Rote
Beete Carpocdo ung oen
Nudelprichten  und gk
besonderer  Negung  ur
spenischen KOche mit den
Deletrien delen Veezpel
=n, den Tagas Oen vielen
verschisgmen Sakten uno
Krosiawdh.

Dée KDcre Ist eire Verteugung wor
©em International interestierten modemen
Gast, kinnte Sth zu eher Hommage an
Eurapa enbtwicksn und hifte damk Ein-
3uf ger Insel Sie ist &n St

der Koch.

Scherlkn  tann man skh ieles,
geshmacivolles,  nteremantes  ange-
res, a5 Chef der KDhe elnfalen lassen,
er man kann nictk slle Gerichie immer
ezt koden. €1 badarf ger Marnschaft,
des Team: der MitarbeRet Es tegarf ihees
KEaners im Umgarg mk ger Technik und
der I der tignen

Angetat und keatinueriine Qualtst auf
bezahitarem Nivesu.

Der Gt wil Sekarntes \ee-
1noen und Neues entgeccen.
Das und oer Spagat oes
Wirtes und math mehe
o desKOchanchefs
Mit siner reuen Spel-
senkarte  versuht Her

Kemblse Auth durch die MEGIEnteiten
der reuen Tectnlt wurde die Spaisentarte
Dareichert.

Das Stugium oer Spaserkarte 1353 den
Europder erkdecien Im Cnef ge Cuizine und
die Statienen senes Wirkens:

Letee In Bozhum, Ruhrgenlet
Cref-Saucker Im Bachmeier am See”
Rattach-Egem, Bavern

©es treatlv kochmgen Wangersmann (15
Puntte im rerammisten Gestroncmie
Flbeer und Tester ,Goult Milaut] mit der
urmerwechseitoren Barmraht.

Befragt nach seinen Geheimrissan so
entiodt men Ihm 2 Haush Knablauch
fir die KDche und ungarische Bartwichae
fir gen Schrouzer und beldes Inmer mR:
ez plabit® QELALD WETZEL

SEEBROCKE AHLBECK
~MINIKREUZSCHIFFFAHRT
PFAHLEN

| AUF FESTEN
Es

Strandhate 2um Tanz mit 46 Adzsn
Sasmanrezcharks in der Koggs Tk 35 Aden
Ercbares Sornendeck mit 32 Alen
nnanterrassan mE Ostiedtick mE 30 und 42 Fibtsn
taina Sitaguppen mit @ urd 12 Pesn
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,Pappa ante Portas”

German comedy of 1991

with Loriot, it still has

effect
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KOOPERATIONEN

13. Stein:
Wer wagt es
mit der
Kooperation?

KULINARISCHES USEDOM

B

Lukullische Souvenirs

Wildspezialititen vom Allerfeinsten

eutschlands  schinste Insel hat

etwas Magisches, etwas Geheim-
nisvolles und far viele etwas Unwi-
derstehliches. Geht man der Frage nach:
Wz macht die Insel so anziehend for Sie?”,
dann erhalt man die vielfaltigsten Antwor-
ten und die schinsten Bilder beschrieben.
Neben Sonne, Wasserund Seewind, Strand-
" . iyl

@2

o | —
Das ist eine wichtige Seite der hoch-
wertigen Nahrungskette. Die zweite ist jene

aer i i it
zu hichster Genussqualitst. Dazu gm:t
Wissen und nochmals Wissen, Erfahrung,
Technik, Organisation und Engagement
aller in der \erarbeitungskette Beteiligten.
Das Besondere der auf Usedom produzier-

fiuidum und
ist es eine andere Insel, die von immer mehr
Besuchem geliebt wird, eine stille, 2urock-
haltende, feinfuhlige Inselseite landein-
warts, im Hinterland. Dort finden wir die

istdas
aller beteiligten Partner, dem Forst, den
Jsgern und dem Verarbeitungshetrieb. Und
das schmeckt man
Die Arklamer Reisch- und Wurstwaren

Naturfreunde und diese eine
Fauna und Flora noch weitestgehend im
natarlichen Gleichgewicht. Dafar sorgen

\erbraucherschutz nicht nur groB, sondem
lebt diesen in alken ihren innerbetrieblichen

auch jene, die den i Wildbe-
stand hegen, pflegen und bejagen. Dieses

gt seit
reichlichen Wildbestand und seit Jahrzehn-
ten eine verantwortungsvolle Schar Jager.
Das Waidwerk mit sziner schier unend-
lichen Tradition und Riten

en streng
System der Qualitatssicherung von der tag-
lichen (365 Tage im Jahr, 24 Stunden am
Tag, rund um die Uhr) Annahme bis 2ur
Auslieferung der gepflegten Delikatessen.

i

Sichtbare Beweise sind einerseits die
gestiegene Nachfrage, andererseits die
seit Jahren immer wieder gewonschte Teil-
nzhme an kundentrachtigen \eranstaltun-

en wie:
1 der,Mela", die Landwirtschaftsausstel-
lung von Mecklenburg-Vorpommern mit
ihrem groBen Emtefest, das Aushange-
schild der Landwirte schlechthin
der,Gronen Woche*, dem Berliner
Lebensmittelschaufenster fur den
gesamten Erdball
1 die Landeswildtage alljahrlich im Sep-
tember in Ludwigslust mit Wildschwein
am SpieB und nicht zuletzt als
der Lieferant 2u den Usedomer Wikdwo-
chen alljghrlich in der zweiten Dekade
im Oktober

fFaszinarion Wild

USEDOMER
WILDSPEZIALIT

Far den Umgang mit Wild braucht man

folgt strengen Gesetzen, denen der Natur
und jenen der Legislatur. Wichtigste Grund-
lage far das Beste vom Besten, far hervor-
ragende Wildbretqualitat.

Verehrte Leser, kommen Sie vorbei,
schauen Sie s sich an! (berzeugen Sie sich
selbst!

gelt und von der EU zertifidert. Modernste
Technik, gepaart mit dem Wissen einer tra-

ein Handchen, eine Berufung
Nicht jeder ist z2um Wildpfleger berufen.
Gesundes Wildbret, gesunde Bestande

diti bringt Quali
wvon Wildpredukten hervor, die zwischen-
zeitlich ihre Stammkundschaft gefunden
hat. Es schmeckt eben nicht nur wie friher,
sondem besser als fruher.

bedurfen starker Stocke
und gezielter Selektion.

Das zu gewshrleisten, sind starke ver-
Isssliche Partner der \eerarbeitung notwen-
dig, wie die Anklamer Fleisch- und Wurst-

BALTIC COLLEGE

UNIVERSITY OF APPLIED SCIENCES

Einbeziehung regionaler
Produzenten — Wunsch
und Wirklichkeit
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13. Stone:
Who ventures

working in
cooperation?

Lukullische Souvenirs

Wildspezialititen vom Allerfeinsten

eutschlands  schinste Insel hat

etwas Magisches, etwas Geheim-
nisvolles und far viele etwas Unwi-
derstehliches. Geht man der Frage nach:
Wz macht die Insel so anziehend for Sie?”,
dann erhalt man die vielfaltigsten Antwor-
ten und die schinsten Bilder beschrieben.
Neben Sonne, Wasserund Seewind, Strand-
" . iyl

@2

o | —
Das ist eine wichtige Seite der hoch-
wertigen Nahrungskette. Die zweite ist jene

aer i i it
zu hichster Genussqualitst. Dazu gm:t
Wissen und nochmals Wissen, Erfahrung,
Technik, Organisation und Engagement
aller in der \erarbeitungskette Beteiligten.
Das Besondere der auf Usedom produzier-

fiuidum und
ist es eine andere Insel, die von immer mehr
Besuchem geliebt wird, eine stille, 2urock-
haltende, feinfuhlige Inselseite landein-
warts, im Hinterland. Dort finden wir die

istdas
aller beteiligten Partner, dem Forst, den
Jsgern und dem Verarteitungshetrieb. Und
das schmeckt man
Die Arklamer Reisch- und Wurstwaren

Naturfreunde und diese eine
Fauna und Flora noch weitestgehend im
natarlichen Gleichgewicht. Dafar sorgen

\erbraucherschutz nicht nur groB, sondem
lebt diesen in alken ihren innerbetrieblichen

auch jene, die den Wildbe-
stand hegen, pflegen und bejagen. Dieses

gt seit
reichlichen Wildbestand und seit Jahrzehn-
ten eine verantwortungsvolle Schar Jager.
Das Waidwerk mit sziner schier unend-
lichen Tradition und Riten

en streng
System der Qualitatssicherung von der tag-
lichen (365 Tage im Jahr, 24 Stunden am
Tag, rund um die Uhr) Annahme bis 2ur
Auslieferung der gepflegten Delikatessen.

i

Sichtbare Beweise sind einerseits die
gestiegene  Nachfrage, andererseits
seit Jahren immer wieder gewonschte Teil-
nzhme an kundentrachtigen \eranstaltun-

en wie:
1 der,Mela", die Landwirtschaftsausstel-
lung von Mecklenburg-Vorpommern mit
ihrem groBen Emtefest, das Aushange-
schild der Landwirte schlechthin
der,Gronen Woche*, dem Berliner
Lebensmittelschaufenster fur den
gesamten Erdball
1 die Landeswildtage alljahrlich im Sep-
tember in Ludwigslust mit Wildschwein
am SpieB und nicht zuletzt als
der Lieferant 2u den Usedomer Wikdwo-
chen alljghrlich in der zweiten Dekade
im Oktober

fFaszinarion Wild

USEDOMER
WILDSPEZIALIT

Far den Umgang mit Wild braucht man
ein Handchen, eine Berufung

folgt strengen Gesetzen, denen der Natur
und jenen der Legislatur. Wichtigste Grund-
lage far das Beste vom Besten, far hervor-
ragende Wildbretqualitat.

Verehrte Leser, kommen Sie vorbei,
schauen Sie s sich an! (berzeugen Sie sich
selbst!

gelt und von der EU zertifidert. Modernste
Technik, gepaart mit dem Wissen einer tra-

Nicht jeder ist z2um Wildpfleger berufen.
Gesundes Wildbret, gesunde Bestande
bedurfen starker Stocke

diti bringt Quali
wvon Wildpredukten hervor, die zwischen-
zeitlich ihre Stammkundschaft gefunden
hat. Es schmeckt eben nicht nur wie friher,
sondem besser als fruher.

und gezielter Selektion.

Das zu gewshrleisten, sind starke ver-
Isssliche Partner der \eerarbeitung notwen-
dig, wie die Anklamer Fleisch- und Wurst-

BALTIC COLLEGE

UNIVERSITY OF APPLIED SCIENCES

Involvement of regional
producers — wish and

reality
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Kaiserliches F & B Forum Usedom
ine geschmackvolle Insed ist sie ) die kulinari: S
schon - die Insel Usedom. Reich an Fighting Chefs von Herrn Pezely und meist  mit
Seen Ober die gesamte Insel, wald- ) den deutschlandweit einmaligen Grand ~ einem  Hauch
und wildreich, fischreich in der Ostsee  Schiemm isiert durch Hoteliers i
. sowie im Achterwasser und belannt fur der ersten Reihe in den Kaserbddern. Jugendherbergen,
14 Stelni seine hervorragenden Kartoffeln, die man Dies alles sind Teile for ein koaftiges  Ji s, christ-
[ ] [ hier Tuften nennt. Wen wundert es wenn  Usedomer Gourmetfestival, wordber wir liche Hospize und eine richtige
immer mehe einheimische Produkte aus der  bereits vor einem Jahr schrieben. herdiche kirchliche Herberge for Wanderer

Wer will
mit mir
gehen?

Region auf den Tisch kommen und die Gas-
trenomen sich um deren vor

Da tut sich eink der Insel

Ort zunehmend starker bemahen. Hebt es
doch iebe ab i

und Ferienwohnungen in allen Ecken der
Insel in allen Farben, Formen uad Grogen,

von bis Swi von den
i bis in die Stadt Usedom.

ten industriellen Allerlei, profiliert es diese
im Wettbewerb zu anderen Regionen,

Bekannt geworden sind bereits:

) die Usedomer Wildwochen, organisiert
vom Hotel Forsthaus Damerow, Herm
Schmid,

) de Hornfischwochen der Mitglieder der
DEHOGA Ostvorpommerns,

Auf dem Keineren Teil, in Swineminde
wohnen immerhin 42000 polnisch spre-

chende Insulaner und ebenso Feinschme-
cher wie auf dem Rest der Insel und deren

beiden Zugangen in Anlam und Weigast.

Das Gastgewerbe kann sich auch quanti-
tativsehen lissen. Hotels vieler Couleur und

ig bis chic und trendig.
Richtig spannend ist es auch im polni-

schen Inselteil mit den vielen Neubauten,

dem Hotelboom im mediterranen Look und

—
i

fur jeden Geldbeutel. Sie bereichern die
schier unendliche Vielfalt der Moglichkei-
ten for alle Stilgruppen von Urlaubern.
Camper, Zettler und die Schnecken-
hausler mit ihren Caravanfahrzeugen
machen einen groBen teil dieser Urlauber

durch den Tourismusverband der Insel,
) de Taftentage, Trager istdie Usedomer
Tourismus GmbH,

30

Jegliche Arten von Pensionen und Gasthau-
sern, in denen man gerne Gast ist und st
bis zu den kieinen und groBeren Imbiss-

aus. In Swi gibt es sogar noch den
Luxus, fast mitten in der Kurstadt, nicht
weit vom Strand, zu zeften. Es ist einfach
spannend, vielfaitig und bunt. Die Insel ist

Verteilte Markte — neue
Chancen — gebundene

Kunden
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Kaiserliches F & B Forum Usedom

ine geschmackvolle Insed ist sie ) die kulinari: S

schon - die Insel Usedom. Reich an Fighting Chefs von Herrn Pezely und meist  mit

Seen Ober die gesamte Insel, wald- ) den deutschlandweit einmaligen Grand ~ einem  Hauch
und wildreich, fischreich in der Ostsee  Schiemm isiert durch Hoteliers i
sowie im Achterwasser und belannt fur der ersten Reihe in den Kaserbddern. Jugendherbergen,

14 Stonel seine hervorragenden Kartoffeln, die man Dies alles sind Teile for ein koaftiges  Ji s, christ-
[ ] [ hier Tuften nennt. Wen wundert es wenn  Usedomer Gourmetfestival, wordber wir liche Hospize und eine richtige

immer mehe einheimische Produkte aus der  bereits vor einem Jahr schrieben. herdiche kirchliche Herberge for Wanderer

Who
accompani
es me?

Region auf den Tisch kommen und die Gas-
trenomen sich um deren vor

Da tut sich eink der Insel

Ort zunehmend starker bemahen. Hebt es
doch iebe ab i

und Ferienwohnungen in allen Ecken der
Insel in allen Farben, Formen uad Grogen,

von bis Swi von den
i bis in die Stadt Usedom.

ten industriellen Allerlei, profiliert es diese
im Wettbewerb zu anderen Regionen,

Bekannt geworden sind bereits:

) die Usedomer Wildwochen, organisiert
vom Hotel Forsthaus Damerow, Herm
Schmid,

) de Hornfischwochen der Mitglieder der
DEHOGA Ostvorpommerns,

Auf dem Keineren Teil, in Swineminde
wohnen immerhin 42000 polnisch spre-

chende Insulaner und ebenso Feinschme-
cher wie auf dem Rest der Insel und deren

beiden Zugangen in Anlam und Weigast.

Das Gastgewerbe kann sich auch quanti-
tativsehen lissen. Hotels vieler Couleur und

ig bis chic und trendig.
Richtig spannend ist es auch im polni-

schen Inselteil mit den vielen Neubauten,

dem Hotelboom im mediterranen Look und

—
i

fur jeden Geldbeutel. Sie bereichern die
schier unendliche Vielfalt der Moglichkei-
ten for alle Stilgruppen von Urlaubern.
Camper, Zettler und die Schnecken-
hausler mit ihren Caravanfahrzeugen
machen einen groBen teil dieser Urlauber

durch den Tourismusverband der Insel,
) de Taftentage, Trager istdie Usedomer
Tourismus GmbH,

30

Jegliche Arten von Pensionen und Gasthau-
sern, in denen man gerne Gast ist und st
bis zu den kieinen und groBeren Imbiss-

aus. In Swi gibt es sogar noch den
Luxus, fast mitten in der Kurstadt, nicht
weit vom Strand, zu zeften. Es ist einfach
spannend, vielfaitig und bunt. Die Insel ist

Distributed markets —
new chances — loyal

customers
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ZWEI DER BESTEN IHRER ZUNFT BEIM F & B FORUM 2000

Usedomer Geschmackssymphonie

Mario Mantovani der In Berdin Jufge-
wachsere mit

afr fand man ene sehr
DEE

wie prattische und lehereiche idee.
Die ee der Vertindung von Handler und
Gastronom, wan Lieferant und loeativen
Produzentsn, das Erfetnis der Harmank
wan Wein & Spetse, die Valenoung der Pro-
dukie durch den Gastronamen Veoeort 2ur
Protllerung seiner elgenan Lelsbungen.

Zwd ger Besten Ihrer Zunft, Kichen-
melster Sven Gre@gietsch, ein Fommer und
KDchenchef Mario Mantavan| ein Deutsch-
Iliensr widmeten skh diesem spannanden
Thena, im Rahmen des ersten F& B Forums
ger EDEXA, 2usteligroEhandel mics, auf der
Inmi Usedom.

Alein das Dua fr guten Gehmadk
und Inre Vita sind Interessant und berechtl-
92n 2u den besien Hoffrungen.

Sven Grodpietsch, e doppetter Ineu-
laneg wufgewachssn such suf ehem
Bauernhaf auf der nsel ROgen mit den
Urspringlchen oe: Larges seiner
Frichte der Erde und seinen The-
ren, dieses Pommern urd einer
perfekt tochenden Gro@mut-
teg die dem Jungen die Liete
un Produkt das kochen
und guten Geschmact
Iehrte. Bn Inteligenter In
Gesthmadctidem  den-
kender Gourmet Uetha-
ber roter Weine.

80

ermandten und Wurzein, der bel Deutsch-
landsbester Lehraushiderin Frau Thea Not-
nagel aus Leipaig, Trainerin unserer Natio-

fr in
SIngagug s8n Handwerk lernen durfte und
ger skch des medierraren Einfusies seiner
2Zmeiten Heimat sicher 22in tann En Plund
2um Wuchem Liebhater weiker Weine
2we unferschiediche Kerle wie hre
Handschriften urd Ihr Kochatil Spannend.

Dée Autgabe fr das F & B Forum 2003
wir de genussvelle Harmarie won Wein
und Spelse zur Erzieling eines geschmadk-
lichen Mehrmertes fr de tritischen Gas-

tung regnaler nsprodutte (petsn],
von hier mussten diese sein und herveera-

gerden deutschen Wenen Was Iag niher
als Asch urd Wik, Hering und Hirsch.

Dée weiiere Aufgate war das Schme-
cken dem GenleBer Demust werden 2u las-
s2n, um die viela Aromen und Harmenlen
2u ertennen und zu registrieren. Auf der
Suche nach dem geschmacidichen Mehr-
west gett es also um die bewusste Wishr-
nehmung urd Verareitung (Fahigtek den

Warten 2u beschreiben] won Geschmacts-
eindricten.

Gedankicher Ausgangspunkt dadr war
die Speise, die mit zmel Weiren eirer Trau-
baseete eines Wirgers jedoch in unter-

trenemen der nsel s
seher Thmedhar 2u gestalien Dabel war
eine de Veramel

Webie oft uch als :hummmmq
verkosiet wenden solite. Dar-

—

s wihd man Geschmacisunterschiede
unmittelar im Vergldch eriennen kon-
nen Wekerhin solite die Spelse sus zmel
geschmaddichen Kompanenien bestshen,
um im 2usammerhang mit dem Weinm
Gesshmactovwerfiufe und die Emtwick-
lung unterschiedicher  Geschmacks-
eindricts wahmehmen zu kinnen.
\ Das war gne hOchat anspruchevale
| Aufgabe in deman sich sehrintensv
hinengenken musste. Das hat aber
| v vel Spad gemacht urd war

.~ JuBerstspannend.

BALTIC COLLEGE

UNIVERSITY OF APPLIED SCIENCES

Versuch der
Kompetenzbundelung

und Wissensvermittlung
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Magic

mirror on
the wall...

ZWEI DER BESTEN IHRER ZUNFT BEIM F & B FORUM 2000

Usedomer Geschmackssymphonie

Mario Mantovani der In Berdin Jufge-
wachsere mit

afr fand man ene sehr
DEE

wie prattische und lehereiche idee.
Die ee der Vertindung von Handler und
Gastronom, wan Lieferant und loeativen
Produzentsn, das Erfetnis der Harmank
wan Wein & Spetse, die Valenoung der Pro-
dukie durch den Gastronamen Veoeort 2ur
Protllerung seiner elgenan Lelsbungen.

Zwd ger Besten Ihrer Zunft, Kichen-
melster Sven Gre@gietsch, ein Fommer und
KDchenchef Mario Mantavan| ein Deutsch-
Iliensr widmeten skh diesem spannanden
Thena, im Rahmen des ersten F& B Forums
ger EDEXA, 2usteligroEhandel mics, auf der
Inmi Usedom.

Alein das Dua fr guten Gehmadk
und Inre Vita sind Interessant und berechtl-
92n 2u den besien Hoffrungen.

Sven Grodpietsch, e doppetter Ineu-
laneg wufgewachssn such suf ehem
Bauernhaf auf der nsel ROgen mit den
Urspringlchen oe: Larges seiner
Frichte der Erde und seinen The-
ren, dieses Pommern urd einer
perfekt tochenden Gro@mut-
teg die dem Jungen die Liete
un Produkt das kochen
und guten Geschmact
Iehrte. Bn Inteligenter In
Gesthmadctidem  den-
kender Gourmet Uetha-
ber roter Weine.

80

ermandten und Wurzein, der bel Deutsch-
landsbester Lehraushiderin Frau Thea Not-
nagel aus Leipaig, Trainerin unserer Natio-

fr in
SIngagug s8n Handwerk lernen durfte und
ger skch des medierraren Einfusies seiner
2Zmeiten Heimat sicher 22in tann En Plund
2um Wuchem Liebhater weiker Weine
2we unferschiediche Kerle wie hre
Handschriften urd Ihr Kochatil Spannend.

Dée Autgabe fr das F & B Forum 2003
wir de genussvelle Harmarie won Wein
und Spelse zur Erzieling eines geschmadk-
lichen Mehrmertes fr de tritischen Gas-

tung reghnale isprodutte (Speisn],
von hier mussten diese sein und herveera-
gerden deutschen Wenen Was Iag niher
als Asch urd Wik, Hering und Hirsch.

Dée weiiere Aufgate war das Schme-
cken dem GenleBer Demust werden 2u las-
s2n, um die viela Aromen und Harmenlen
2u ertennen und zu registrieren. Auf der
Suche nach dem geschmacidichen Mehr-
west gett es also um die bewusste Wishr-
nehmung urd Verareitung (Fahigtek den

Warten 2u beschreiben] won Geschmacts-
eindricten.

Gedankicher Ausgangspunkt dadr war
die Speise, die mit zmel Weiren eirer Trau-
baseete eines Wirgers jedoch in unter-

trenemen der nsel s
seher Thmedhar 2u gestalien Dabel war
eine de Veramel

Webie oft uch als :hummmmq

—

verkosiet wenden solite. Dar-
s wihd man Geschmacisunterschiede
unmittelar im Vergldch eriennen kon-
nen Wekerhin solite die Spelse sus zmel
geschmaddichen Kompanenien bestshen,
um im 2usammerhang mit dem Weinm
Gesshmactovwerfiufe und die Emtwick-
lung unterschiedicher  Geschmacks-
eindricts wahmehmen zu kinnen.
\ Das war gne hOchat anspruchevale
| Aufgabe in deman sich sehrintensv
hinengenken musste. Das hat aber
| v vel Spad gemacht urd war

.~ JuBerstspannend.
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Effort of bundling
competencies and

knowledge transfer
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SVEN GROBPIETSCH

Kochen kann auch witzig sein

16. Stein:
Drum
prufe, wer
sich ewig
bindet.

a8 muss nicht Wizigmann hei-

Ben um sebr gut kochen zu

konnen oder um wit2ig 2u sein,
Einer der beides kann und dabei noch ene
gute Figur macht st Sven Geopietsch.
Kuchesmeister und Kachenleiter im Behin-
dertengentrem Am ieinen Haff" Zirchow.
Er merit die Qualitst seiser tglichen
Arbeit spontan, unmittetar und direkt.
Schon, schon’, Zitat er selbst, Oberschan’,
denn for die leuchtenden Augen, wenn es
schmeckt, gibt es keine Alternative, die sind
wie der Applaus for den Konstier

Konstier, KochkOnstier st er auch und
das hat er schon mehrmak bewiesen,
immer dann wenn seine Kreationen ange-

1996 schenkten ihm die Berufskolle-  men wurden seit dem aufgegriffen und von

gen ihr Vertraven usd wahlten ihn zum
i des

ihm bearbeitet:

Usedo-
mer Koche Kiubs (UKK) s Zweigverein des
Verbandes der Kache

) il an den
Toftentagen

) des dritten Lehriahves.

usd

(VD).
Heute ist er der Envenvorsitzende des UKK

Er engagierte sich for alle

dem spateren Usedomer Kocke-Folal
) Erfahrengsaustausch mit deutschen, trki-
nd o

det inigung. 209 und
drockte, motivierte und war immer da,
vorn, lebte vor Bersfsehre, Berufsethos
urd Berufswetttewerbe des Nachwuchses
sind seine inneren Triebkrafte. Viele The-

Original pommersche Speisenfolge
Pommersche

) it s Dozent, Profungs-
mester und Organisator

in Stuttgart Sieben mal war er mit dea Freun-
den in Sachen Kuinarisches von der Sonnen-
insel im Schwabischen.

Die schonsten Momente sind jedoch fur
#hn jene, in denen sich der Wohlgeschmack
der Speisen mit den Aromens der Weine auf
den Zungen interessierter Gaste aof wunder-
same Weise harmonisiert, Licheln und Zufrie-
denheit ezeugen.

JKochen - ich glaube, das kann ich® sagt
e von sich selbst. Wir wissen es.

Er beherrscht es meisteriich, das Einfache
was 50 schwer 2u machen ist.

* GERALD WETZEL
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Gastronomie ist nicht
nur Esskultur sondern

auch Unterhaltung
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16. Stone:
Marry in
haste,
repent a
leisure.
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Gastronomy is not just
eating habits but also

entertainment
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er macht nicht gem dnen
wm:ﬂng nach Usadom? Natar-
lich jene, fur die Usedom seit

jeheritee angestammte Badewarne ist:
dieBerliner cder die Rucksackberiner. Ein
solcher ist auch Rorny Pietzner, der
geburtige Erandenburger und Koch aus
Passicn. Einer der alles in sich wereint,
denn erist auch U shmer und unter-

RSITY OF APPLIED SCIENCES

Ein Weltmeister zu Gast
Wer kocht mit Ronny Pietzner?

dete die Gastronomie Management
GmkH. Im Zuge dieser Herausforderung
kisteter seinem intemationalen Kunden-
stamm hoch entwickelte Diensteistun -
gen an, zum Baspiel das Zusammenfih-
ren von Gastroncmie und Industrie, Pro-
dukt- und Kenzeptentwickling sowie die
Erstellung won strategischen Ausrich-
llen fr die Food-Industrie.

nimmk seit seiner Lehre immer etwas, far
sich, seinen Beruf und sein Untemehmen.

17. Stein:
Wer weil}
was zu
schatzen?

Ven 2003 bis 2005 war Roary Pietz-
ner Gastronomischer Direktor im Elysée
Hotel® Hambuwrg. Anfang 2006 hat er
dann das Restawrant Bakemihlein Klein-

h dim Mzrz 2008 das R
rant Schiters2 in Bedin erfinet.

Mit Partnem wie LZ-Catering/Luft-
harsa werden bundeswsit gastronomi-
sche Events und Veranstaltungen durch-
gefuhrt. Hier 2eigt sich die Partnerschaft
aus Kreatwitdt und perfekter Logistk als
gewinnbringend fir die Kunden, und
Ronry Pietzner Gberzeugt immer mit per-
strlicher Prizenz vor Ort

Ranvy Petnerver selrem.
ndte o Memmazioon

Obwehl Roany Fetzner erst 30 Jahre
jung ist, hat er bereits dasemeicht, wovon
andere rur triumen kiren. Er ist nicht
nur Geschiftsfuhrer ssnes eigenen
Unternshmens, er betraibt verschiedene
R und ber3t
lieferanten. Auch im medialen Bersch
gehort Fonry Pietzner zu den Grollen des
Business. 50 ist er seit 2005 auch im
Fundfunk Berin-Brandenburg der Star

won der in

der je war der dynamisch

Koche Deutschlands zum Vizeweltmeis-
tertitel im Bereich ,warme Kiche®

Tretz der steien Karriere und den
Oberaus beachtichen Ericigen im Wett-
bewerhshereich ist RonnyFietzner mmer
am Herd geblieken und ist nach wie vor
Koch aus Lei e

Visionar mit Passion Mitglied und Team-
chef der Deutichen Nationaimarnschaft
der Kache. Seine Wettbewerbskarri

Wern er sufdie Insd kommt, sowel-
len wir auch etwas mit ihm unternehmen
und das weltmeisterfich,

begamn bereits 1298, als er schon mit
gewagten Kreationen auf sich aufmerk-
sam machte.

Die Liste saner Auszeichnungen und
Erkclge ist lang. Er holte 2005 neben
zahkreichen anderen Medaillen drei Mal
Gald und &in Mal Silber beim World Culi-
nary Cup in Glasgow. Die Krtaung war

m Geano Werzt

KOCHEN

KOCHEN MIT RONNY PIETZNER
Interassanten, die mit Rorny Fietaner
am 2. Augustwochenende folgendes
MenU kochen wolen, kdnnen sich hei

des Sendung:formats JWAS!  der Gewirn der Gesamiweltmeisterschaft | der Redaktion unter 038371-55443
Schmeckt?". 2006 in Singapur, die ale ier Jahre aus- | cder 0171-3 45 9 65 cder Qber
gerichtet wird. noedlichtverd ag@web.de melden
Den Grundstein far seine steile Kar- 2002 wurde er Fernaehkoch des FEE
riere legte Ronry Pistzner mitderAushil-  und im gleichen Jahr
dung zum Kech im Hotd Hakeburg®  begann ereine Lehrts-
nahe Potsdam. Zu den weiteren berufli-  tigkeit an der Johnson SOMMERLICHES MEN()
chen Stationen des sympathischen Senk- & Wales University
rechtstarters z3hlen unter anderem das  Prowdence  [(USAI, > e parine vad Wida s,
JKrcagut Bomstadt” bei Potidam, das  auch dre Bucher hat tsierten Kae ung Feldsalat
Schlcsshotel Deutsches Haws®inRheins-  er inzwischen ver- &
berg, das ,Turmhotel lUbbenau® im  fasst. .,‘.. Papia
Spreewsld sowie das Hotel Bayrisches Mit Harem Kon- Complnatie
Haws® in Potsdam - alles renommierte  2ept wnd  straffer Yo u:ﬂ“ 3t Plzagat
Huzer der Branche. Orgarisation fahrte Bargientes Kastiiet
i Sy 5 an
2002 wagte Fonry Pietzner den  er die junge Natio- glacknes Baamicognce,
Schritt in die dgksit und orin- I haft der &‘?.“M
{aswatngs Schctolagers e an g lsten Kinchen,

Butieimilches ind partimieriem Mosse

GROSSE NAMEN - GROSSE HOFFNUNG
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Zum weltmeisterlichen
Kochen bedarf es des

schatzenden Publikums
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Who
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what?
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Kein
Stolperstein!

Kulinarische Botschafter Usedoms

leScananinsel Usegom st gesegnet
D mit badentindigen Produtten wan

besanderer Gate und Gesthmacks.
brilanz Das wel2 man such In anderen
Reglanan zu schitzen und 50 liegt es nahe,
0335 man hervorragende Dinge vereinigt.

Der Usegomer Kiche Kiud (UKK) hatte
sthan 50 manchen wohishmedcerden
Keatskt mit den mariGaten Tregfen der
ntedlichsten Weinregion D2utthiards an
Saile und Urstrut Ofe Uretruter Wirger
Jegach noch micht dirett mit den Usedo-
mem, Juker 2ur . Frinjateawsnpeate in
dietem Jahr Juf der Insel In Zinncwiz.

—_ o

Die Mamschatt (vi.P\Wated,
Mantoyani, Groépietech, Ridzs, Schiaing

0 kam kein geringersr 3ls der Bundes-
prizident seost 2u HiFs, Oenn er besuchte
beige Fagicnen und zwel seiner Protago-
nisten, die SeetrDoce Heringsgarf und das
Weirgut Faws i Zscheiplitz bel Freyurg
an o Unstrut Dwel juthentische Orte ges
guisn Geschmacks Beides velkeicht schon
geutshiandmelt tetannie Vertreter Ihrer
Dextinaticnen Sie 2u verdinoen war flr gie
enemzigs Weirkinigh Chelitine die L von
Saale-Unstrut (198%], ein leichies Unter-
fangen, denn Wirger essen pem und Kdche
trinten gern, JuBerdem nd Ife Ceide bes-
ters vertraut.

JNIr freuen uns 3uch Doer Genuss-Orte
In unserer ehemaligen Heimat dem Wiein-
anbaugetiet Saake-Unstrut Immer biehen
wir durch Familientande und Gerussfreu-
gigtait mit dem Landstrich vertunden Eine
besanders Fraude war un: oeshald oie Fli-
nung o Gowmetweranstaiturg Uretut

TY OF APPLIED SCIENCES

trifft Usegam?, 10r oen 4. Apel, 2hn Galadin-

ner gertescnderen Art” (Cheitine die 1)
Jagliche Planung baginnt miteiner iee

und einem leeren Blatt Papier und suht

DIE PERFEKTION - WIR GEHEN FREMD!

T e L, B & % e

Dos Weingut in Frayburg, Oriatsd Zscheipits

dle fachiche et o ME der g der

Aiteure. Dabel stand dle Genusvelfsit  Glste durch die Themawahl die inter-

pommerscher L in Karres- auf der pane oo

pendere mit den Weinen Q die wng

wan Saale-Unstrut im Fokus der treativen  die weriichs Frisenz der Kalierdioer wor
Die ver! har-  gem e

menische ArteR ger geenreichen Gestal-
teg Kerstin Fawis fUr gas Welngut, Sven
Gre@pietsch, ein bescheigener Krestiver
der weiben Zunft, f0r das repedsentative
MenD und Gerald Weezel 10r das getamee

wurde shne erwarturgmwle  Newgierge
peschatfen.

Erxchieren waren Irkeresserte Lalen,
neuglerige Kellegen und geschulte Gowr-
mets w3, derZscheiplitoer Weirglos, einTell

D3 Winzershepaar Kersin und Bamand Pawis

Ensemiie || n, Pr wng
Reglel

Sechs Kocte, sechs Ginge einer Spei-
senfeige mit mehr 3ls 0 Kompcnenten
mizsten n dlen

ger ven Sasle-Unstrut
Alle mE &ner sebe hehen Erwartungahal-
tung an die paschnaddiche Sate der Spei-
sen, an Mre Hammeale mit o susgewsnl-

wenden Zuerst das MenD nach alien Regein

ger Menlkunde [Enmalgket der Aohstofre

und Zudereitungsartan, Farspie, Mengen,
und D

ten Spi und den erstmallg dazu
Passang usDawiniten Mireramaszem,

Ole Speisentaige bestand ausichieBich
s Weiren K ein

Kaeresporgera mR den 14 verschiege.
nen Getrinkan| urd der Dramaturgle ges
Qesamtan Azeng:.

Auteesn ger odginal pommerschen
Speiserfaige und detsen Gestaibung waren:
Sven Gre@pletsch, Marcus Ltke, Gerald
Weezel und in PRftolQtach Enno GroB-
pletsch.

Dieses MenD t de Reghan

|agte oen anderan. Die Teler waren immer
leergefegt urd die Gidser testindig Jusge-
trunken Trazoen biet Oa ein tesorgerer
\Wurech, ein tieines urstdibares Verlargen
2u den sDen Varlarten oes Quarkgessarts.
Zu Krem Im Schatolagenspi, Hakgefro-
rerem und fruchtigen Auflauf passt reden
einer hervorragenden Beerenausiese auch
In Sacteen-Anhalt ein wunostarer Kaffee.

Bne Katfeestimmung im Vorraum oes

auf trefichste Weise In 2l seinen Bestnd-
telen

Q dle nur gen Sachsen
geingt, charmant bereitet van Frau Manu-
ela WeiB, genn mandmal mus: & Juch
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Unstrut trifft Usedom -
Die kulinarischen

Botschafter unterwegs
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No
stumbling
block!
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wenden Zuerst das MenD nach alien Regein

ger Menlkunde [Enmalgket der Aohstofre

und Zudereitungsartan, Farspie, Mengen,
und D

ten Spi und den erstmallg dazu
Passang usDawiniten Mireramaszem,

Ole Speisentaige bestand ausichieBich
s Weiren K ein

Kaeresporgera mR den 14 verschiege.
nen Getrinkan| urd der Dramaturgle ges
Qesamtan Azeng:.

Auteesn ger odginal pommerschen
Speiserfaige und detsen Gestaibung waren:
Sven Gre@pletsch, Marcus Ltke, Gerald
Weezel und in PRftolQtach Enno GroB-
pletsch.

Dieses MenD t de Reghan

|agte oen anderan. Die Teler waren immer
leergefegt urd die Gidser testindig Jusge-
trunken Trazoen biet Oa ein tesorgerer
\Wurech, ein tieines urstdibares Verlargen
2u den sDen Varlarten oes Quarkgessarts.
Zu Krem Im Schatolagenspi, Hakgefro-
rerem und fruchtigen Auflauf passt reden
einer hervorragenden Beerenausiese auch
In Sacteen-Anhalt ein wunostarer Kaffee.

Bne Katfeestimmung im Vorraum oes

auf trefichste Weise In 2l seinen Bestnd-
telen

Q dle nur gen Sachsen
geingt, charmant bereitet van Frau Manu-
ela WeiB, genn mandmal mus: & Juch
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Unstrut meets Usedom,
the culinary

ambassadors on tour
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KOCHKRONE

[

Multifunktionale Aktionsflache

Prominentes Setup fir publikumsnahe Kochaktionen auf 11 x 7 m Aktionsflache

Wahlweise drei oder sechs Kochplatze inkl. Induktionsfeld, Backofen, Kuhlschrank und Spiile

Kein Einsatz von Videotechnik fir die einzelnen Kochstationen und Einspielfiime

StOIperStein Moderationsplatze und Jurytisch an beiden Seiten des Setup fur prominente Gaste vor Ort
und fiir die Jury des Kochwettbewerbs

sondern

Stein des
Anstofes.
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KOCHKRONE

[

Multifunktionale Aktionsflache

Prominentes Setup fir publikumsnahe Kochaktionen auf 11 x 7 m Aktionsflache

Wahlweise drei oder sechs Kochplatze inkl. Induktionsfeld, Backofen, Kuhlschrank und Spiile

No Einsatz von Videotechnik fir die einzelnen Kochstationen und Einspielfiime

Stumbling Modnel‘a.tionsplﬁtze und Jurytisch an beiden Seiten des Setup fur prominente Gaste vor Ort
und fiir die Jury des Kochwettbewerbs
block

but

a bone of
contention.
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KOCHKRONE
[

Tour-Standorte

Kein
Stolperstein! | Veranstalter

METRO Group Asset Management
Mit Geld ] Kociertionspartass 2010
beauftragt. e 2 O I real,-

e ® epu I Kiiche&Co

I Villeroy & Boch

I Medienpartner

I weitere lokale Partner

I Weitere Standorte 2011/12 in Planung,
Kooperationen willkommen.
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KOCHKRONE
[
Tour-Standorte

No

stumbling

block!

Assigned e 2 Gt
with money. e ® e
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lVennstnlter

METRO Group Asset Management

I Kooperationspartner 2010

real,-
Kiiche&Co

Villeroy & Boch
Medienpartner
weitere lokale Partner

Weitere Standorte 2011/12 in Planung,
Kooperationen willkommen.




UNIVERSITY OF APPLIED SCIENCES

|1
TOURISMUS IST LANDESPOLITIK

Tourismusverband
Meckberbiuig Ve

opowmern

Kein
Stolperstein!

Mit
Nachdruck
2011 erfasst.

fos und
Aktu a\isle\’:: }\_‘;uﬂsmuszeitung

istrierung fur .
Reg‘s‘;;leeck\er\burg—\lorpc:mmer

unter www.

Mecklenburg @V
Vorpommern — |
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1. Marktsituation und aktuelle Trends

im MV-Tourismus

2. Zielstellungen

3. Marketingaktivitaten

3.1 Jahresthema Wellness und
Gesundheitstourismus

3.2 Schwerpunktthema Aktiv- und
Natururlaub

3.3 Schwerpunktthema Familienurlaub

3.4 Schwerpunktthema Schlosser, Parks
und Herrenhauser

3.5 Basisthemen

3.5.1 Incoming-Tourismus aus dem Ausland

3.5.2 Kinder- und Jugendtourismus

3.5.3 MICE- Tourismus (MeetMV)

3.5.4 Barrierefreier Tourismus

3.5.5 Stadtetourismus und Kulturtourismus

3.5.6 Kulinarisches
Mecklenburg-Vorpommern
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TOURISM IS REGIONAL POLITICS

1. Marktsituation und aktuelle Trends

St im MV-Tourismus

o 2. Zielstellungen

3. Marketingaktivitaten

3.1 Jahresthema Wellness und
Gesundheitstourismus

3.2 Schwerpunktthema Aktiv- und
Natururlaub

3.3 Schwerpunktthema Familienurlaub

3.4 Schwerpunktthema Schlosser, Parks
und Herrenhauser

block!

2011 with ;
emphasis Ak[ua“S\effe}\_l:::::‘:gszeimng 3.5 BaS|Sthemen .

Registtierungﬁltr\i’ T e 3.5.1 Incoming-Tourismus aus dem Ausland
documented. e 3.5.2 Kinder- und Jugendtourismus

3.5.3 MICE- Tourismus (MeetMV)
3.5.4 Barrierefreier Tourismus
3.5.5 Stadtetourismus und Kulturtourismus

3.5.6 Kulinarisches

Mecklenburg @V MeCkIenburg-Vorpommern

Vorpommern |
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KULINARISCHE VERANSTALTUNGEN IN M-V (Auswahl)
[RE—

Veranstaltung Ort Beschreibung

Plau kocht Plau am See 7 Hotels 7 Kuchenchefs 7Themen
Schlachtfest Thunengut Tellow  Hausschlachtung 19. Jahrh.
Kulinarische Wochen  Fischland Darf3 Regionale Produkte exklusiv
Gourmettage Kuhlungsborn Thementage / Hoppermenus
Grolder Gourmetpreis Heiligendamm Menus der Sternekoche

Dinner- Krimi mehrere Orte interaktives Spektakel mit

Krimi- Dinner landesweit inszenierter Komodie und Menu

und viele andere mehr

—
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CULINARY EVENTS IN M-V (selection)
[RE—

Event Place
Veranstaltung Ort

Plau kocht Plau am See
Schlachtfest Thunengut Tellow

Kulinarische Wochen  Fischland Darf3
Gourmettage Kuhlungsborn
GrolRer Gourmetpreis Heiligendamm

Dinner- Krimi mehrere Orte
Krimi- Dinner landesweit

0G
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Description
Beschreibung

7 Hotels 7 Kichenchefs 7Themen
Hausschlachtung 19. Jahrh.
Regionale Produkte exklusiv
Thementage / Hoppermenus
Menus der Sternekoche

interaktives Spektakel mit
inszenierter Komodie und Menu

And many more _
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KULINARISCHES LAND
[RE—

Mecklenburg
Vorpommern
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WEG DER ERKENNTNIS
[m—

= WWinsche sind Triebkrafte; beides ist zu erkennen.

» Der ungesattigte Markt erzeugt keinen Leidesdruck.

= Politisches Wollen ist ohne Wissen auf Seiten der
Ansprechpartner auf verlorenen Posten.

» Jede Idee braucht ihre Zeit, zur Reife wie zum
Sprung.

» Ohne Genussfreude keinen kulinarischen Tourismus.

—
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ROAD TO AWARENESS
[RE—

= \WWishes are driving forces both can be identified.

* The unsaturated market does not provoke pressure.

= Political intends without knowledge on the contact
person’s side are useless.

» |deas need time, to mature as well as to leap.

= Without enjoyment no culinary tourism.

—
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GASTGEBER EINE EHRE
[RE—

Mein Credo:

Lehrt die Kinder alle Tage
das Alltagliche zu genielden.
Sie werden den Genuss und

die Arbeit der Menschen achten.

—
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BEING HOST AS AN HONOR
|
Mein Credo:

Teach the children all day to
enjoy the ordinary things.
They will respect the pleasure

and the work of the humans.

—
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. T
VIELEN DANK FUR IHRE AUFMERKSAMKEIT
[RE—

Gern beantworte ich Ihre Fragen!

Prof. Dr. Gerald Wetzel
wetzel@baltic-college.de
+49 38378 477503

Das Leben ist ein Schones,
wenn es durch eine Reihe interessanter

Wirtshauser fuhrt.
(G. Wetzel)

—




