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Das Produkt

e gastronovi Office

e ist eine cloudbasierte Business-Software fiir die Gastronomie

e Komplettlosung in einzelnen Bausteinen:

Kartenverwaltung

Tischreservierung

Internetprasenz, Social Media & Marketing

Kassensystem

Warenwirtschaft

Filial- / Franchiseldsung

Statistiken



Besonderheiten

e Single-Source-Prinzip
e nur eine zentrale Datenquelle

e Besonders einfach Benutzeroberflache
e Hohe Qualitat

e Attraktives Preismodel (Saa$S)

o gerdte- & plattformunabhangig

e Cloud-Basiert

o Weltweit einmalig



Back und Frontoffice

Verschiedene Einsatzgebiete

A n m e l d u n g gastronovi Office bietet zwei Bereiche

fiir die tagliche Arbeit, um die
Effektivitat zu steigern.

Front

Das Hauptaugenmerk beim Frontoffice
ist die Schnelligkeit und einfache
Bedienung, um den laufenden Betrieb
nicht aufzuhalten. Das Frontoffice
kann entweder im Browser oder auf
einem Tablet PC genutzt werden.

Back

Das Backoffice erméglicht die
volle Kontrolle iiber alle —_—
Funktionen und kann direkt

im Browser genutzt werden. gastronovi Office ba C k gaStl’OnOVi Office frO nt

lhr Backoffice mit allen Funktionen. lhr Frontoffice fur den laufenden Betrieb.
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Ubersicht

Karl Master )i'VIein |
Manager Mein Restaurant (Bremen, Horn-Lehe) i mm==
A B § Kartenverwaltung
Auswahlfilter © Rezepte © Karten © Kartendetails - Hauptkarte
2 5 arengruppen ha | sucher | + rezsot | + innait | + Katogorie | — enviomen |5 IR paelil L
® j Unsortierte Warengruppen (35% /+ Rezeptnr. Titel a Preis br. = . Karten ‘
s (N'c_hﬂebensmmn 5% AR 8 gegrilte Scampi €490 5 (. Interne Karten ik m:
(#) L8 Beverage (Getranke) (35% / € 0,0¢ : ] @ Aktionskarten Soll dieser Eintrag aktiviert werden?
= kil Food (Speisen) (35% / € 0,00) D Apiaicinn €250 & &l Hauptkarten
R A _ . itel *: tkarte
[} Grundsaucen (35% /€ 0,00) D Apfelsaft (0,2l) €250 = D @ Hay— s Titel *: Haup
@ Vorspeisen (35% / € 0,00) - = Der Titel bzw. Bezeichner
— ol V| Apfelsaft (0,51) €4,80 = Spe . .
" Salate (25% / € 0,00 B @ WG P ok e -~ Speisen und Getrankekarten -
= Suppen (35% / € 0,00) £, : i . . '
"I Vegetarisch (35% / € 0,00) d W Backfisch €830 ., Verwalten und archivieren Sie einfach
@ =] Fischgerichts (35% / € 0,00) @ e st B v = und libersichtlich Ihre Karten.
£ - Fleischgerichte (35% / € 0,00) & n Bios (0,33 1) €3,30 #
e LT 0000 Al Bratkartoffeln €2,50 & Nudelgerichte &%) .
;(si/fl}:’e,s;':)m) M, i 1 Ariecrhatta Al Damadara a Ba... € 4'm * Fb‘schgernhte‘rﬁ/ Die Bescnreibung der Karte
. - il Fischgerichte (1) B 3
Filtern / Suchen s%/€000)  Regze ptpo ol €6,90 ke i @ Gltig von *: 17..03.201~1'
Sie wissen nicht poslenm L 3 Menis &) ool on
che S S', Einmal erstellte Speisen und Getranke €2,50 9 Kase & Dessert (0 Gilltig bis:
welche Suppe Sie .. . . , RS
. pP kdnnen wiederverwendet werden. £ . 5. kool ‘E‘ . i Ende der Giigkeit
anbieten méchten? . .. : .. €4,80 e S e, , T
o Ziehen Sie diese einfach in eine neue & % Mittagstisch Druckvorlage: auptkarte
Lassen Sie sich alle §2%, E250 & . Kaffee & Kuchen Die Kartendruckvorlage
: Karte. €250 +) @ Frihstick & Brunch
Suppen in Ihrem e " FuRzeile:
. “’ ul ¥y | u NAATTUIT WIITGU YWD e navwrons '
Unternehmen anzeigen. P rvatis &aan
< W Currywurst €320
& Dornfelder (0,21 €4.20 Details
v 4 Dornfelder (0 5" &0a0 . . . Diese Informationen werden in der
oucu Dornfelder Genaue Informationen kénnen direkt Fitizube Qe Karls arigezeks

S Earl Grey Pre o '
o0 Echter Ostirc e Ungs) Wirzige Aromen von Beerenfrichten,  ghgerufen werden und helfen Ihnen

0@ Eierpunsch O2€420 hai der Auswahl Ihrer Angebote.

: [} Beverage (Getranke)
1068 <& St Warengruppe: Alkoholische

S Eisschokolad Wareneinsatz-Vorgabe: 35% -

1061 ol Espresso Noch nicht libersetzt
4 Fanta (Flasche 0,2 |) €250
< i fdfd €22,00

e i e Seite 1 von3 N B AV , Aktualisieren | 2uriickset | M



bellini

Speisen

mittagskarte marz

Frisch, frisch, frisch

Bunter Salat nach Saison und
Marktlage

mit frischen, eingelegten oder auch mal
gebratenen vegetarischen Zutaten. Mit Baguette
serviert.

Leicht, lecker, fleischlos

Gebackenes Gemiuse
auf rahmigem Lauchgemuse, dazu prima
Sesamkartoffeln

Frischer Bio-Fisch

Prima Brathering
auf einer Zwiebelsauce mit weiBem Balsamico,
dazu eingelegte Gurken und Bratkartoffeln

Wertvolles Bio-Fleisch

Paprika gefullt mit Rinder-Hack
und Pastinaken, serviert mit Basmati-Reis auf
einer frechen Tomatensauce

Gratis zu jedem Hauptgang
Salat oder Suppe oder Dessert von der Tafel

Extra Suppe, Salat, Dessert

SuRes Finale

Apfel-Zimt-Eis
mit karamellisierten Apfeln

Bio-Eis von Kaemena aus dem
Blockland
Vanille, Erdbeere, Stracciatella, Haselnuss.

und Getrankekarten

kleine Portion (250g)
normale Portion (4509)

kleine Portion (250g)
normale Portion (4509)

kleine Portion (250g)
normale Portion (4509)

kleine Portion (250g)
normale Portion (4509)

Preis pro Kugel

Bellini Speisekarte
01.11.2010 - 31.10.2011

4.70 €
5.80 €

4.70 €
5.80 €

6.50 €
7.80 €

6.50 €
7.80 €

1.80 €

1.80 €

1.00 €

Vorspeisen

Con Birra, con Vino

25

26

27

28

Bruschetta
Gerostetes Brot mit Tomaten, Basilikum, Knoblauch, Olivenél

Panini
Brotchenkorb mit griinen Oliven, Kréuterbutter, hausgemachter Pesto

Bresaola con Rucola
Luftgetrocknetes, hauchdiinnes Rinderfilet

L’affetto all'italiana
Italienischer Aufschnitt

Zuppe

30

31

32

33

Zuppa di pomodoro
Tomatensuppe

Minestrone*
Gemisesuppe

Stracciatella alla Romana
Kraftbriihe mit Ei

Broccolicr mit L eifen

Antipasti

35

36

37

38

39

Prosciutto e melone?
Parmaschinken mit Melone

Caprese
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

Carpaccio classico?
Hauchzarte Rinderfiletscheiben
mit gehobeltem Parmesan

Antipasti misto all'italiana
Antipastivariationen

Vitello tonnato
Hauchdiinnes Kalbfleisch in Thunfischcreme und Kapern

Formaggi

100 Kaéseplatte

Eine Auswahl typisch, italienischer Késesorten - Parmesan - Gorgonzola
- Bel Paese

4.00 €

4.00 €

7.50 €

8.50 €

3.50 €

3.80€

3.50€

4.50 €

8.00 €

7.00 €

8.50 €

9.00 €

9.50 €

7.50 €

Terrassenkarte Getranke

Thunfischsandwitch
Rare gebratenes Thunfischsteak mit Widkriutersalat,
Dijonsenfmajo & krossem Weilibrot

Currywurst
Geschnetzeltes von der Currywurst mit jungem Lauch
Curry Madrocas & knusprigen Pommes

Flammkuchen Klassisch
Flammkuchen mit Sauer Rahm, Zwiebeln, Speck & Majoran

Ihre Vorlage

12.50 €

7.50 €

7.50 €

Einige Beispiele, die zeigen wie

vielfdltig die Moglichkeiten
sind. Ihrer Phantasie setzen wir

keine Grenzen.

Restaurant Getranke

Tee

English Superior

Ein eleganter Blatttee, aromatisch und kriftig im Geschmack mit einer
kupferroten Tasse. Diese Mischung verbindet wiirzigen Assam mit
kostlichem Ceylontee.

Earl Grey Classic

Eine Mischung feinster Blatttees aus Indien, Ceylon und China
verbunden mit feinem Bergamott-Ol. Der Geschmack eines schwarzen
Tees mit erfrischender Zitrusnote.

Griin Matinee

Die faszinierende Komposition aus Sencha, delikat erfrischenden
und fruchtigen Aromen, sowie Bliiten machen diesen Tee zu einem
unvergesslichen Erlebnis.

Fruit Berry
Diese Komposition aus roten Friichten weckt die Erinnerung an das
Aroma einer feinen, hausgemachten Konfitiire.

Speisenkarte

Vorspeisen

Con Birra, con vino

Pommes aus der Tiite
zum Naschen mit Mayo oder Ketchup

Bruschetta

mit Tomatenwdrfeln, Knoblauch, Mozzarella Giberbacken

Bruschetta mista allitaliana

drei gerOstete Scheiben Ciabatta, belegt mit feinstem eingelegtem Gemdse,

Salami, Parmaschinken, Parmesan, Olivendl

Baguettekorb

mit griinen und schwarzen Oliven, Tomatenpesto

Runde Gorgonzola-Birnenpizza
mit frischer Feige und italienischem Schinken

Tagesgerichte 18. - 24. April

Montag
18. April

Dienstag
19. April

Mittwoch
20. April

Donnerstag
21. April

Karfreitag
22. April

Sonnabend
23. April

Oster-Sonntag
24. April

Suppe-Salat-Dessert

Eintopf der Woche

Penne-Rigatoni
in fruchtiger Tomaten-Sauce mit viel
mediterranem Gemduse

Gefullte Buchweizenwraps
auf buntem Krautsalat mit Krauter-Dipp

Deftige Bio-Bratwurst
auf Kartoffelpirée mit Sauerkraut

Gemuse-Reispfanne
" Philippinische Art" mit Curry und Frichten

Bunte Fischpfanne
“Mailander Art" mit viel frischem Gemise
und Krauterkartoffeln

Blumenkohlgratin
mit Polnischer Sauce (Eier, Krauter) und
krossen Bratkartoffeln

Lammragout
auf Gemuse-Couscous (Arabischer
WeizengrieR)

Wahlweise zu jedem Hauptgang
1x Salat oder 1x Suppe oder 1x Dessert
von der Tafel. Salat, Suppe, Dessert extra
-1,80€

Leichter Erbseneintopf

mit Lauch & Moéhren, dazu ofenfrisches
Baguette. Eine Bioland-Knackwurst dazu
erhalten Sie fur 1,50 €.

* kleine Portion (2509g)
** normale Portion (4509)

4.30 €

delano

3.00 €

3.90 €

5.90 €

5.90 €

8.90 €

VORSPEISEN AUS DER KUCHE

achtung! wir kochen mediterranes kauderwelsch®

BEEF TARTAR

mit unserem hausbrot & leckerem olivensaft peperoncino ™’

15€

PANZANELLA & AUBERGINEN VOM GRILL V*

mit mama's garten & tomaten confit™’

7,50€

BURRATA V*

kleine oder grofe portion mit focaccia brot, olivensl & meersalz
klein125g 8€
grof 250g 15 €

PULPO

im josper confiert & gebratene calamaretti mit cesare salat

10,50€

SALUMERIA

parmaschinken, finocchiona salami, schalotten,

parmigiano reggiano, oliven* '

11,50€

| s

= vegetariano

Ubersetzungen im glossar, viel spap beim schmunzeln
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Kalkulation

€2101

Preis br Prois Port. Menge WES WES-Q RA-B RA pr.VM min
Rindergeschne... € 14,50 €12.18 1 - €4688 38.31% €7518 16101% 0
Cordon Bleu v €12,30 € 1034 1 . € 3,355 12 44 € 6,981 20808% 0
Hausgemachts €3.00 €252 . . . €252
Cappuccino €250 €210 €0075 ) 57 €2.028 2701, 12%
Michkaties €300 €252 | . € 2524
Iced Latte Mac €450 €378 . - €3782
rsh Coffon €600 €504 . . - € 5042
Echter Ostfrese €200 €168 - € 1,681
Ploflarminzies €200 €168 € 1,681
Kamilontos €200 €168 € 1,681
Emaschokoade €400 €336 € 3 361
Hetla Schokol €250 €210 €210%
Russsche Sch €400 €336 € 3,361
/ . ' Franzésische €400 €336 € 3361
P - a Tafelwasser | €250 €210 €210
-~ , . ' Coca-Cola (F) €250 €210
’ :

, Coca-Co \ - 7 :
l . e ‘ | | . , Coca-Colalight. . €250 €210 €210
a Fanta (Flasch €250 €210
Spree (Fasch €250 €210

a Mezzo Mix (F) €250 €210

€210
€210
€210

a Schweppes (0 €250 €210
aRoOEiul 0251y €380 €319

€2101
€3193




w9 Ubersicht

Einkaufe: LaGeTT Kochen Prasentieren Servieren ‘Analysieren E-Malil Datelverwaltung Hilfe " Abme ld
Max Mustermann BELZLcfif]
Manager Mein Restaurant (Bremen) ——
A B & Rezeptkalkulation
Auswabhlfilter ©
us e /‘ Entwurfsansicht Kalkulation Warengruppe
= Wl Karten o Kalkulation - Rindergeschnetzeltes aus dem Roastbeef
& 4 Unsortierte Karten Rezepte
[#) @ Aktionskarten
(=) @ Hauptkarten Bad | Suchen e w | [El Wochbuch i e import i “» Urucken & Exportiaren
37712011
B 5 B ® Hauptkarte @ (3 Status Titel Preis br.  Preis Port. Menge WES WES-Q RA-B RA pr.VM min prVMmax p giEeZ;l:tath(zTAo:Etz:tat)'t : Zutat Menge  Einheit  Aufsch..
. ez ist ein S
: sen @ o M Kartoffelbeilagen €000 €000 1 . €007 - . . Bestandteil von Produkten, z.B. Hackamch 200 9
E © Speisen ) 5 e
3 von Speisen oder Getranken Milch 1.5% 50 ml .
£ - Getranke & e S H 3.83% A
@ - Heibgetranke & o S Rumpsteak mit Krauter - Knoblauchbutter ~ €14,50  €12,18 1 . €007  057%  €12115 17299.. g:ss;:sR;sz;tTim - Findisisch Hifa Argainen 300 g -
me“xﬂf & ® & W} V2 Rindergeschnetzelies aus dem Roastbeef ~ €1450  €1218 1 - €4668 3831% €7516 16101% O 0 Wmdew:r‘:vs:ggg?e;on bereits Salz 5 9 :
Champagner ) . < Wl 32 46 angalegl
| © Likdre & e o i 1 - - - €2,521
| © Vodka ¢ - 3.57 12%
wa rengruppen e e D Rezepte 1 0.21 €0,075 f €2026  2701.12%
| Gin & = @ n
° . ' Rum @ e . .
Kategorisierung | nskey @ » @@ Ubersichtliche Darstellung Ihrer : Kalkulati
. | = Tequia @ o o0 . .. . 1 - - - €5042 - dlKutation
der Rezepte in e — Speisen, Getrdnke und sonstigen . . _ e ) . .
| = Shoot .
Warengruppen - G:kgz) ° o m  Verkaufsartikel. 1 - - . €1681 - Fugen Sie Zutaten oder BaSISrezepte
) 1 . - . €3361 - . .
bringt Thnen §'= Dtea Cotmaion () s o= in Ihr Rezept und beobachten Sie
| = Cocktals @ e ) Coca-Cola (Flasche 0,2 1) €250 €210 1 : : - €2101 - ) ] .
mehr Ubersicht. Alkoholfréio Cocktals | ~~ ® Sl Geschnetzeltes von der Lammhifte mit fris... €17,00 €1429 1 . €0082 057 €14204 17428.... 3 direkt die Verdanderu ng des
|~ Aperitif & o 7] Tortila €5,90 €49 1 . €1600 3227% €3358  209.87% .
- 2 o Wareneinsatzes.
| © Biere vom Fass &% ® M 29.61°
| * Flaschenbiere |
wmka:e @ (j ® e S0 Wiener Schnitzel nach Art des Hauses €2000 €1681 1 : €4478  2665%  €12328 27528% 40 60
o en ) S Sommersalat €790 €684 1 . . . €6,639
& . Kaffee & Kuchen ° Sl Lammkottlett €790 €664 1 - €3257 4906% €3382  103.84%
8% FHEccRAnnch o Ol ltalienischer Nudelsalat €59  €4% 5 - €1360 27.43%  €3598  2646% O 0
- # v..\’iaﬁnnsg;’tt::te: Warengruppen (35% / € < @ W e = s
3 ) - 0 0 °
bl Non-Foods (Nichtiebensitte) (35 ® @@ B Keromasupe caw0 ez Zait sparen mit Basisrezepten
@Beverage (Getranke) (35% / € 0,00) ] il 7 | Backfisch €8,30 €6,97
S Eaiiopde) e °c QM Erstellung Sie einmal die Kalkulation
+ r aucen {359
e : e o a Apfelkuchen €1000 €840 N ) ) . )
@ [ Vorspeisen (35% / € 0,00
sl c o —— csee  esos  Z.B.fiir einen Pizzateig und fiigen diese
™I Suppen (35% / € 0,00) e WA - in alle Pizzen ein.
@ Vegetarisch (35% / € 0,00) o o0 Coca-Cola (Flasche 0,5) €480 €403 imedizd Nerge: SR PRy
B Fiachourichia (35% 1€0.00) o ol Special Salat €59 €496 1 - €0845 1705%  €4113  48661% L n = 153 €
B e rchpercIes (30w / 0,00 ) <0 1| Wiener Schnitzel mit Pommes €2400 €2017 1 . €4571  2266%  €15597 341.25% 50 80
@ 7 Dessert (35% / € 0,00)
& 7 Snacks (35% / € 2,00) e Sl Currywurst €320 €269 1 > €3357 12484% €-0868 -19.9% o
et ) Gliltigkeit Entwurf (2)
1 _Pizza (35% / € 0,00) o] < W Hamburger mit Pommes €8,50 €714 1 - €1,704 23.86% €5438 319.08% Preisempfehlung br. € 15,87 (357 WES-Q)
[#Pasta (35% / €0,00) e S H Hamburger Schnitzel €139 €1168 1 - €2914  24585%  €8767  300.84% Wareneinsatz €4,668/ 38.31%
T _ — F;gtl';z:ztisshlag €7516/ 161.01%
Bruttopreis € 14,50

Seite 2 von3 i L& & | 50 pro Seite (51 - 100 von 118 Eintragen)




Detailansicht

Max Mustermann
Manager Mein Restaurant (Bremen) S

R 1 i Marmorkuchen (Entwurf (7))
Detailansicht H1 = Food (Speisen)- Dessert
Bearbeiten Zubereitung Zusatzstoffe Allergene Marmorkuchen?8 1. 22 €1,50
Der klassiker unter den Kuchen.
Rezeptnr.. Alle Mengen beziehen sich auf 8 Portionen

Die eindeutige Rezeptnummer (2.B. 34567) Die Gesamtzubereitungszeit betragt 40.1 Minuten

Titel *: Marmorkuchen Zutaten Basisrezepte
Der Rezepttitel bzw. die Rezeptbezeichnung 300 g Menhl
(z.B. Wiener Schnitzel) 200 g Puderzucker
200 g Butter
Beschreibuna: Der klassiker unter den Kuchen. 4 stEier .
. 100 miMikch 1,5% bt
30 g Kakao
10 g Backpulver
Einstellungen 10 g Vanillezucker
. 5 . o b ’ : g Zusatzstoffe Allergene
Hinterlegen Sie fiir ein :ggfgtlt‘)lf:nhsr:gt;ng laut Karte (z.B. mit o M G e e LRSI G st
Rezept nicht nur die . . .
b . - Karten: Alle Details auf einen Blick

Grundinformationen wie Titel Nondia > Snardiars S asaet W tas R lkuliort? W

. . yenaue Mengen- bzw. Zusatzbeschreibung ie ist das Rezept kalkuliert? Wo
Beschreibung und Preis, *0,71 Flasche”, "0,33I Glas”, “mit Eis”) Aktionskarten > Spezialititen Des Wunderlands P o
sondern auch die einzelnen Hauptkarten > 2012 > Testkarte mit 200 Rezepten > Vorspeisen wurde es angeboten? Wie wird es

. . . Hauptkarten > 2012 > 2. Testkarte > hauptspeisen zubereitet? Welche Zusatzstoffe
Zubereitu ngssch ritte sowie Brutto-Verkaufspreis pro Portion bzw. Preis Hauptkarten > 2012 > 2. Testkarte KOPIE > hauptspeisen 3 ,
7usatzstoffe und [rOAhw.) Hauptkarten > 2012 > 2. Testkarte KOPIE 2 > hauptspeisen enthalt es:

L. . . Mittagstisch > 2011 > Mai > Mittagstisch
Allergieinformationen fiir
Anzahl der Portionen, auf die sich die

Ihre Gaste. ulation bezieht Vorbereitung keine Vorbereitungszeit angegeben

Menge: keine Angaben

Die Gesamtmenge des Rezepts

Zubereitun
Einhel g 40 Minuten Zubereitungszeit
inheit:
Mehl mit Backpulver vermischen und in zwei gleiche Teile halbieren. Zu einem Teil Kakao dazugeben. Butter mit Zucker und Eigelb verrGhren. Zum Schiuf® den Vanillezucker und
Die Einheit (z.B. Gramm, Stuck) Milch dazugeben. Das Eiweil zu einem Schaum festschlagen und dazu ruhren. Die Masse in wieder aufteilen und jeweils mit dem Mehlteilen vermischen. Die Blechform mit Fett
einschmieren und mit Mehl bestreuen. Zuerst die helle Masse reintun und anschlieRend die dunkle Masse.
Wahrung *: Euro

Koch- ck-, Brat- und Garangaben
 SaoKs Brat srangnae keine Koch-, Back-, Brat- und Garzeit angegeben

SiSe st 2o -
T d e SR e r Tl

Clonn Criinda ioon Mb$rnn hal 40N M end hanlean



Kochbuch

1/1

Marmorkuchen® 1: 22

Wl Food (Speisen) - Dessert

Der klassiker unter den Kuchen.

Alle Mengen beziehen sich auf 8 Portionen

Die Gesamtzubereitungszeit betrdgt 40.1 Minuten

Vorbereitung

Zubereitung

Mehl mit Backpulver vermischen und in zwei gleiche Teile halbieren. Zu einem Teil Kakao dazugeben.

Zutaten

300 g

200 g

200 ¢

4 st

100 mi

3049

109

109

Zusatzstoffe

Mehl
Puderzucker
Butter

Eier

Milch 1,5%
Kakao
Backpulver
Vanillezucker

8) mit Milcheiweil3, 1) mit Farbstoff

Basisrezepte

keine Angaben

Allergene
22) Milch und -erzeugnisse

Ubersichtliche Darstellung

Lassen Sie sich ein
tibersichtliches Dokument
(PDF) in Form eines Kochbuchs
erstellen, das Sie fiir Ihre
interne Kommunikation nutzen
kdnnen.

keine Vorbereitungszeit angegeben

40 Minuten Zubereitungszeit

Butter mit Zucker und Eigelb verrihren. Zum Schlu3 den Vanillezucker und Milch dazugeben. Das Eiweil3 zu einem Schaum festschlagen und dazu

ruhren.

Die Masse in wieder aufteilen und jeweils mit dem Mehlteilen vermischen.
Die Blechform mit Fett einschmieren und mit Mehl bestreuen. Zuerst die helle Masse reintun und anschlie3end die dunkle Masse.

Koch-, Back-, Brat- und Garangaben

Eine Stunde im Ofen bei 180 Grad backen.

keine Koch-, Back-, Brat- und Garzeit angegeben



Zutatenverwaltung

Manager Mein Restaurant (Bremen)

Max Mustermann

A B *z Zutaten verwalten
Zutaten
Titel o Menge Einheit Preis Einheitspreis Wihrung Aktualisierungsart Aufschlag Lagerbar Verw. Zuord.
Ananas 1 Kilogramm €199 € 1,890/ kg Euro Durchschnittspreis 0% Ja S 2
Backpulver 0.1 Kilogramm €0,23 €2,300/kg Euro Hochster Preis 0% Ja 8 0
Bananensaft 1 Liter € 0,67 €0,665/| Euro Ginstigster Preis 0% Ja 8 2
Bauernbrot 1 Stuck €725 €7,250/st Euro Erster Preis 5% Ja 0 1
Butter Zutaten 0.25 Kilogramm €0,85 € 3,400/ kg Euro Zuletzt bestellt 0%
Champignons o . . 1 Kilogramm €220 €2200/kg Euro Am haufigsten bestelt 0% KalkUIatlon immer aktueu
Ubersichtliche Darstellung Ihrer , , v B L . 3
Cherry Tomaten ] ) . 0.25 Kilogramm €1,85 € 7,800/ kg Euro Durchschnittspreis 0%  Wa3ahlen Sie die Aktualisieru ngsa rt fiir Thre
Eier ZUtaten’ d]e fUI’ d]e Kalkulatlon 10 Stuck €1,50 €0,150/ st Euro Am haufigsten bestelt 0% Kalkulation Es bl@]bt Ihnen []berlassen Ob
Eisbergsalat SOWie fUI’ d]e BESte“ung genUtZt 1 Kilogramm €120 € 1,200/ kg Euro Durchschnittspreis 0% c . . . ’
Sie z.B. den Durchschnittspreis oder den
Gotterspseise werden. 1 Kilogramm €240 €2,400/kg Euro Durchschnittspreis 0% .o .
, , , o zuletzt bestellten Preis fiir Ihre Kalkulation
Hackfleisch 1 Kilogramm €1,80 € 1,800/ kg Euro Am haufigsten bestelt 0% .
Hefe 1 Kilogramm €200 €2,000/kg Euro Durchschnittspreis 0% verwen d en m OChte n.
Hefeweizen 1 Liter €180 €1,800/1 Euro Durchschnittspreis 0% Ja 8 0
Seite 1 wvon2 (1 - S0 von 56 Eintragen)
Zuordnungen zu Artikeln - Bananensatft

#  PLU (Art.-Nr.) Artikel Lieferant PLU (Angb.) Einheitspreis Umrechnung nicht b Mehrere Lieferanten?

1 Granrini Bananennektar Trink GmbH [Eigener Lieferant] €0665/1 11=11 Nein Ke]'n Problem. Verknupfen S]e a[le

2 Albi Bananen Nektar Muller GmbH [Eigener Lieferant] €1,300/1 11=11 Nein

Lieferanten die Ihnen die Zutat liefern
konnen.
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g1lome

Lieferantenartikel

Bestellsystem

O Einkaufe _ager Kochel rasent Serviere Analysiere "-"3“-'17"" 1 Datelverwaltuna Hilf M Abmel den
Max Mustermann LY [=17)
Manager Mein Restaurant (Bremen) ——
A B =) ] = ° = i3] (=2 < Lieferantenartikel verwalten
Lieferantenartikel
oY | suchen '§ || + Lieferantanarticol Alle Artikel x v
Status PLU (Art.-Nr.) Titel o Menge Einheit Gebindem. Gebindeeinheit Gesamtmenge Lieferant Verw. Best. Angebote Indiv. Ang...
o Albi Bananen Nektar 11 Liter 1 Flasche 11 Miller GmbH [Eigener Lieferant] 1 0 2 2
@ ATTTTTT Bauernbrot 1kg Kilogramm 1 1kg Maller GmbH [Eigener Lieferant] 2 -~ 1 1
o Buttar | kg Kilogramn { | ko Testiiefarant Nr. 2, zur Zait nicht verfligbar
o 123456 Butter 1kg Kilegramm 1 1kg Muller GmbH [Eigener Lieferant] 1 0 2 2
@ 1234123 Cherry Tomaten 10 ko Iilograman | Dx Box 10 kg 1 estheferant Nr. 1 | . |
[ 6234561 Edamer gerieben 40% 2kg 2kg Kilogramm 1bt Beutel 2kg Essen GmbH [Eigener Lieferant]
5] 4334566 Eier braun Bodenhal. 360er - M 360 st Stuck 1 kt Karton 360 st Essen GmbH [Eigener Lieferant] Arti ke Iij be I'SiCht
(] 4234564 Eier braun Bodenhalt. 30er - M 30 st Stiick 1kt Karton 30 st Essen GmbH [Eigener Lieferant]
@ 4334565 Eier braun HKL A 360er - M 360 st Stiick 1 kt Karton 360 st Essen GmbH [Eigener Lieferant] Ihre gesa mten Arti kel von allen
@ 2234568 G&G Markenbutter 250g 0.25kg Kilogramm 10 kt Karton 2.5kg Essen GmbH [Eigener Lieferant] . . .
o Granini Bananennektar 11 Liter 6fl Flasche 61 Trink GmbH [Eigener Lieferant] L]Eferanten Werden EInhE]tl]Ch
) E44444 GroRer Mehl-Sack 10kg Kilogramm 1 10 kg Essen GmbH [Eigener Lieferant] d ar g e Ste l [t
Q 333455334 Kornerbrotchen 10 st Stuck 1 10 st Muller GmbH [Eigener Lieferant]
[ Laugenstangen 10 st Stuck 1 10 st Maller GmbH [Eigener Lieferant] 1 “ 0 0
o] Mah! 5 Kg Sb 5 kg Kilogrammn | s} 5 kg Testiefarant Nt 1
(] 1234567 Milchl.Dt. Markenbutter 2509 0.25kg Kilegramm 10 kt Karton 25kg Essen GmbH [Eigener Lieferant] 0 0 1 1
o] 6234569 Milram Edamer Sch.40% 1kg 1kg Kilogramm 1pg Packung 1kg Essen GmbH [Eigener Lieferant] 0 0 1 1
[ 8734562 Milram Gouda Sch.48% 1kg 1kg Kilogramm 1pg Packung 1kg Essen GmbH [Eigener Lieferant] 0 0 1 1
9 Rosinenbrot 1kg Kilogramm 1 1kg Muller GmbH [Eigener Lieferant] 1 4 0 0
(] 6234560 Topkauf Edamer 40% gerieb. 1kg 1kg Kilegramm 1pg Packung 1kg Essen GmbH [Eigener Lieferant] 0 0 1 1
[n] 8734563 Topkauf Gouda 48% gerieb. 1kg 1kg Kilogramm 1pg Packung 1kg Essen GmbH [Eigener Lieferant] 0 0 1 1
a 00C2 Zucker 2Kg Gis 2 Kq Kiiogramir 1 gl Glas 2 kg Testiisfarant Nr 1 2 3 2 |
Seite 1 voni v b (O {1 - 22 von 22 Eintragen)
Angebote - Albi Bananen Nektar Zuordnungen @ - Albi Bananen Nektar
Vo "...~ .-' 3 AngEbote . a ..,{ ?'\_: e f‘.".
Status PLU (Angb.) »  Gesamtmenge  Preis Wihrung Einheitspreis MwSt.Satz  Mind. Bestellm. u ntersc h 1e d l] C h e A n ge b ote Beschreibung (Angb.) Zutat a Umrechnung Nicht bestell... #Best. Bestellt am
W e 11 €1,30 Euro €1,300/1 19% MwSt. 10 .o . Bananensaft
zum gewadhlten Artikel.
@ o 11 €1,50 Euro €1,500/1 19% MwSt. 0 i Zuordnungen

Ein Lieferantenartikel wird einer oder
mehreren Ihrer Zutaten zugeordnet.



Vernetzung der Daten

Speisenkarte

"Kaffee & Kuchenangebot"

Zutat "H-Milch 1.5 %"

Artikel
"Milram H-Milch"

T

Lieferant
"Essen & Trinken”

Rezept
"HeilRe-Schokolade"

Zutat "Kakao"

Artikel
"Nestle Nesquik-Kakao"

T

Lieferant
"Frisch und Gut"

gl

Kartenverwaltung

g!onm

Kalkulation

momce

Bestellsystem




Flexible Zutatenverwaltung

Lieferant "Essen & Trinken"

Artikel
LCherry Tom. Spanien”

Zutat
"Cherry Tomaten® g“
Artikel .
Milram H-Milch 1,5%" Kalkulation
Lieferant "Frisch & Gut” 91
Artikel Bestellsystem
Zutat .Tom. Cherry”

"Miich 1 ,5 %"
Artikel

Landliebe H-Milch 1,5%"
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2D Bestellungen

Bestellungen verwalten

Einkaufszettel, Freitag, 05.08.2011, 10:44

MaxMustermann | Mo. 26. MAr 14:40

= [~ - e
Ananas Bananensaft Bauernbrot | Butter Gétterspseise Testlieferant Nr. 2, zur Zeit nicht verfiigbar € 0,00
€1,990/kg €1,500/1 €7,250/st. €1,300/kg €2,400/kg Mbgliche Lieferzeit: Morgen, 27. Mar. 2012
6 x Butter €0,00
| 6x1 kg=6 kg Gotterspseise 6x€0,00
Miller GmbH € 130,50
Koérnerbrétchen Laugenstangen Mehl | Rosinenbrot Salami Mdgliche Lieferzeit: Morgen, 27. Mar, 2012
€3,000/st - €1325/kg - €1,990/kg
9 9| 45 x Bauernbrot € 130,50
45x1 kg=45 kg Mehl 45x €290
Spargel Zucker
€4.990/kg €0,750/kg
Einkaufsliste
| Zutaten

Bestellen sie iiber Zutaten. Das System
schlagt Ihnen automatisch die
entsprechenden Lieferantenartikel vor.

Die bestellten Artikel werden iibersichtlich
nach Lieferant gegliedert. Danach kann die

Gesamtbestellung aufgeteilt werden.

Lieferanten 2
Bestellposten 2
pr.Gesamtsumme € 130,50




A i Kundenverwaltung

Kundengruppen

# Kunden
vie
Mearbeter
Hoplgaste
Vegetarer
Raucher
Gourmot
Wortnnked
Lounge Gasie

Suyandfars

W Office

Kundenverwaltun

runden

Kundennr, Anrote Thel
K-00003 Hotr
K-00013
K-00022
K-00025
K-0002%
K00027
K00028
w-00029
K-0000
K-000%3
K-O003%
KO0038
K-00037
K-00038
K-000%%
K-000%0
K-00041
K 00042
K-00048
K-0004%
K-00050
K-00051

W OO0SE

Vomamae
Chvatan
Nateas
wan
s
Chuca

Thomas

b m I -

Nachnamae
Jhertach
Jonderho
Joedorko
Mus'‘eomant
Nyt
Lrkenberg
Becgrann
Wio
Wbt
Nuser
Pauvre
WU
PAT
Werhed
Beschmaer
Wihes
Teal
Gasl
Washeranrn
Mustectia
W het
Been
Toseryaes

Leandare ™

Manager Me'n

Roservisrungan

Raservie

Code

oAsMYD
DCATCS
SEIOTA

Max Mustermann )_Aqein
Rostautaet (Rreeen HOo Lot Il—

rungen - K-00003

Ton - Persoman Auw. Vera

Sare'ag. WOT 2NN 4
Fretag, 2707202, V&0 2
Vortag AT e 2

Mowoch, 18072012, 18600 2
Frotag OBOT 2002431 2
Frotag, 22062002 \1 2 4

ATRNZ0 Deoorerstag 070R20M2.%.. 4

Brazfy  Mitwoch 0A0R 2012 1940

Niwoch, 23062012, 1AY

7BATIS  Frotag 18052012, 190

TOCEM Diorstag 1502201 W

Morteg, 24012011, 1800

Meotag, 20.00.2010, 1840

-
&

2

pro o

!




Kundenverwaltung

A B s+ Kundenverwaltung
Kundengruppen

Titel # Kunden
VIP 1
Mitarbeiter 3
Hotelgaste 2
Vegetarier 3
Raucher 1
Gruppen

Teilen Sie Thre Gaste in
Zielgruppen auf. Nutzen Sie
diese Aufteilung spater fiir den
personalisierten Newsletter.

Kunden

- b L VY

Kundennr.
K-00089
K-00095
K-00027
K-00013
K-00023
K-00037
K-00051
K-00065
K-00067
K-00072
K-00058
K-00066
K-00071
K-00093
K-00003

K.NNNGAR

Anrede

Herr
Frau
Herr
Herr
Herr
Herr
Herr
Herr
Frau
Frau
Herr
Frau
Frau
Frau

Herr

Fran

Vorname

Peter

Thomas
Andreas
Karl

Andreas

Andreas

Kundenverwaltung

Jeder Gast, der bei Ihnen reserviert,

taucht automatisch in der
Kundenverwaltung auf.

Nachname -

Lustig
Traurig
Linkenberg
Jonderko
Jonderko
Zufall

Born
Stalone

NaArrie

Christi Ku nden

Mirco

Geburtstag

21.02.187¢8
18.03.1977

14.03.1965

gL

Tischreservierung

Telefon Mobiltelefon
0180 881 €91

+48 178 44445555

0421232332

0421 505050

10

Je besser Sie Ihre Kunden kennen, desto

gezielter kdnnen Sie mit Ihren

MarketingmaBnahmen vorgehen.

Seite

1

von 1

Vorlieben Ihrer Kunden

Mit dem Kassensystem kdnnen Sie spdter
feststellen, was Ihre Kunden am liebsten
auswahlen.

gL..

Kassensystem abine

K-00062 Frau Muster
K-00028 Herr
Seite 1 wvon2

Hansen
Gratel
Hansel
Pauke
Gast

Dufft
Buschmann
Blik

Bergmann

03043343224

42140832222
+4G 172 44554433

(1 - 50 von 52 Eintragen)

Max Mustermann L7217
Manager Mein Restaurant (Bremen) S

Reservierungen

Reservierungen - K-00013

Code Zeit w Personen Abw.

Montag, 20.09.2010, 18:00 1

Reservierungen

Detaillierte Informationen zum gewadhlten
Kunden verraten die Haufigkeit/
Zuverldssigkeit seiner Reservierung.

Seite 1 voni1



Kundenverwaltung im front Office

a ' #® Kundenverwaltung MaxMustermann || ‘22" * Mj. 08. Aug 12:32

“ Suchen l

ambroziak Anders Anders, Nina Bauer Bergmann ' Bima, Sasha Blik, Muster
K-00148 K-00085 K-00080 K-00093 K-00028 K-00155 K-00062
Born Born, Alexander Born, Andreas Brandt Bunte, Dirk Buschmann Drumann
K-00150 K-00138 K-00051 K-00188 K-00125 K-00039 K-00123
Dufft, Sabine Egal, Frank Elert Ernst, Fabse Gast Gerken, Frank gorgen
K-00081 K-00157 K-00177 K-00189 K-00042 K-00127 K-00171
Gratel Héansel Hansen Hansi Held, Christian Jaentsch, Christian John
K-00069 K-00070 K-00079 K-00098 K-00072 2 K-00003 K-00066
' Deutschland
Jonderko Jonderko Jonderko, Andreas Jonderko, Karl Kalkbrenner Kanton, Silke . .
K-00058 K-00149 K-00013 K-00023 K-00124 K-00126 InfOrmatlon dort wo man Sie braucht
Deutschland Deutschland . . . . .

Ihre Servicemitarbeiter konnen die Kunden

aufiinden und z.B. die Vorlieben, die
Knopf Koch kopfe Kopfu Kozak | Krause Zuverldssigkeit nachschauen.
K-00180 K-00071 K-00169 K-00175 K-00182 K-00119
Lebowski Lettos, Klaus Leuchtmann Lima, Sven Linkenberg, Thomas ludwig Lustig, Peter
K-00151 K-00118 K-00156 K-00154 K-00027 K-00179 K-00088

| __ Miller

|
g
E
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@ Chrome Ablage Bearbeiten Darstellung Verlauf Lesezeichen Fenster Hilfe cs N3 (D@ H & D i+ = 4) Mi. 13:55

.?J staurant Bremen Innens! Homepage Restaurant - ga ,




gl.

=9 Internetprasenz

Bl . b ’ P — e ' Az : Soda

Max Mustermann Mein
VO I‘lagen Manager Mein Restaurant (Bremen) S
- # u 5 Satermatpriesn Wadhlen Sie eine Systemvorlage aus und
Internetprasenz Einstellungen konfigurieren Sie die Darstellung Ihrer
N Vorzehat '+ Sait Grundeinstellungen Bilder Erweiterungen InternE‘tSEitE.
cle S Sie haben bereits ein fertiges Design? Wir
(# Wiilkommen ) A

B ETe Ober uns @ Online: |
& D Aktuelles & Die Internetprasenz vercffentichen? Hinweis: Gilt nur fur die Hauptdomain. Die interne Vors
= [ Mittagstisch &)

@ & Speisekarten 1

= [ Kaffee & Kuchen ()

= [ Frithstiick & Brunch &%)
= UAktionskarten 9

= & Reservierung &

setzen es gerne fiir Sie um.

Vorlage *: Internetprasenz Vorlage 3
Eine Form- bzw. Stilvoriage

Grundeinstellungen

= [ Galerien (%) Schriftart: Abel Schriftart Abel

@ 4 Kontakt % - 4 (Uberschriften):

R (Tas e ) , Die Hauptschriftart

B @ Das ist eine statische Seite o) Die Schriftart fur Uberschriften

@ I Impressum & Datenschutz &

B B il @ SchriftgroRe: 80 Zeilenhdhe: 120
@ @ Inhaltsseite &1 Schriftgrolie in Prozent Zeilenhohe in Prozent
@ K stemap &) Hintergrund: Hinterqrundgrafik:
e H‘aupthintergrundfarbe F lex i bel Lo IE-ill'!e Bilddatei, die im Hintergrund der Seite platziert wird
Seiten und Inhalte Je nach Vorlage kénnen zahlreiche F i b i o
Ihre Internetprdsenz verwalten $ | FErihade s Einstellungen vorgenommen werden.
Sie einfach selbst. Legen Sie U KA RS ik s
neue Seiten sowie Inhalte an Bareich 1
und fiillen Sie Ihre Homepage Hiergrung: Schrift
m it Le b en. Die H.intergfundfarbe im 1. Seitenbereich Die Schrififarbe im 1. Seitenbereich
Bereich 2
Hintergrund: 4 Schrift: . Links: .
Die Hintergrundfarbe im 2. Seitenbereich Die Schriftfarbe im 2. Seitenbereich Die Schriftfarbe der Verlinkungen G e rate una b h 5 n gi g
Inhaltsbereich Alle Inhalte und Einstellungen gelten
Hintergrund: ‘ Schrif = Links: 0 fiir alle Endgerate. Kein mehrfacher

Die Hintergrundfarbe im Inhaltsbereich Die Schriftfarbe im Inhatsbereich Die Schrififarbe der Verlinkungen A r b EI tS a u fwa n d .
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Restaurant,
Veranstaltungsraum, Saal und
Tagungshotel fir Geburtstag,

WILLKOMMEN

Hochzelt, Feier,
Waeihnachtsfeier, Tagung und
Incentive,

R tTaurant, Vaidmitalungs bum S000 und Taguagatotel tur Ueturtatag R e R LT
Mochaalt, Peler, Wabmachiafeier, Tagung wund Sacentine
.
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Max Mustermann L% 21171
Manager Mein Restaurant (Bremen) e

A B -+ Galerien verwalten
Galerien © Bilder® - Clubparty
Titel Beschreibung Galerieart Online Datum w = Datel Titel Beschreibung Dateiname Ordner
) | Clubparty Veranstaltung Ja Freitag, 03.08.2011, 15:3¢ 1 1) Waldbeeren 1186290_47712396 Speisen und Getranke
() L1 Getranke und Spei... Veranstaltung Ja
. & | Background Home... Hintergrund Internetprasenz  Ja
2 4 1228502_81553966 Speisen und Getranke
Galerien
Erstellen Sie unterschiedliche
Galerien. Prdsentieren Sie Ihren 3 D 1063102_88482873 Speisen und Getranke
Betrieb oder stellen Sie Bilder einer
Veranstaltung online.
< “d 1105288_43451424 Speisen und Getranke
Bilder

Binden Sie einfach vorhandene
Bilder in die jeweilige Galerie
ein, oder laden Sie neue Bilder
hoch.

Seite 1 voni & (1 - 3 von 3 Eintragen) Seite 1 von1 7 (1 - 4 von 4 Eintragen)
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Bewerben Max Mustermann

Manager Mein Restaurant (Bremen)

Es gibt bei Thnen demndchst eine
A B (1 Aktuelles
Veranstaltung oder Sie haben Thren

Art Betrieb umgebaut? Bewerben Sie es!

Termine

Ankundigungen, Veranstaltungen/Events etc. (z.B.

"Silvesterparty"). Diese Termine werden aufsteigend Status Von - Bis Ganztigig Titel Text Bilc

sortiert (chronologisch) und ausgeblendet, sobald sie

. | @ Abgelaufen Sonntag, 04.12.2011, 0S:00 - Nein Schlachte-Zauber Die Tage werden kurzer, die Kleidung warmer und an der...
BhgolaEn SR . 1+ @ Abgelaufen Montag, 21.11.2011 Samstag, 31.12.2011 Ja Unser Mittagstisch Kostliches aus der Weser , die Stinten Sasion ist eroffnet.
Neuigkeiten ) (| ® Abgelaufen Sonntag, 18.08.2011 Montag, 18.08.2011 Ja Bremer Achter mit DrachenbootCup  Auf der Weser und an der Schlachte wird es brodeln, we. ..
i A S s (‘| ® Abgelaufen  Mittwoch, 28.06.2011, 18:00  Mittwoch, 28.08.2011, 20:00  Nein Live FuRiball auf der Leinwand
unserem Restaurant”). Neuigkeiten werden offentlich

angezeigt, sobald das gesetzte Datum eintritt.

Vergangene Termine

erscheinen automatisch nicht mehr in der Termine und Neuigkeiten
offentlichen Veranstaltungsliste. Tragen Sie News, Ankiindigungen bzw.
Veranstaltungen oder Events ein. Aktuelle

Termine werden direkt auf Ihrer Startseite
automatisch beworben.

Seite 1 voni (1 - 4 von 4 Eintragen)



g Soziale Netzwerke

Max Mustermann g

Mahager Mein Restaurant (Bremen) =

Kartenverwaltung

Nur einmal einrichten

Sie konnen Ihre sozialen Netzwerke

Rezopt... Titel Preis br. Karter mit gastronovi Office verkniipfen
Birkarnoorhnatrabos ane da €14 &0 ! Unsortierte Karten X3 c c
indergeschnetzettes aus de... € 14,50 und dann standig Ihre Daten einfach

| @ Aktionskarier
Cordon Bleu vom Schwein E12.3C 1 1
TR ECIe : 1 @ Hauptkarter an die sozialen Netzwerke senden.
. AT T An Netzwerke senden
Hausgemachte Gemuserahn LR e
||L'J: ! |
w4 Cappuccino € 2,50 : 2011 Soll der ausgewabhlte Eintrag wirklich in den eingetragenen sozialen Diensten
: veroffentlicht werden?
i Milchkaffee €30C 201C
' e 2012 Netzwerk Benutzername
g lced Latte Macchiato €450
ettt e S— Januar Qype Mein Restaurant
W@ WS LOToo oW -l Mittanstizcoh
. ' viill: Os :J‘;ut -
DU o o == Facebook Mein Restaurant
¥ [f;l'[i'l ‘-"Z—'.f(u';'S!Z € Z,W : r(jT?r_; i‘. Kuchen
A itter ovi
4 Pfefferminziee € 2,00 +| @, Fruhstuck & Brunch Twitte gastronovitest
il Kamilientee €200
LS Eisschokolade €400

Mit einem Klick libermitteln

Senden Sie mit nur einem Klick Ihre
aktuelle Mittagskarte an Ihre
eigenen sozialen Netzwerke wie z.B.
Facebook, Twitter oder Qype.

Was bringen soziale Netzwerke?

Die Kraft der sozialen Netzwerke funktioniert
wie ein Schneeballprinzip. Ihre .
Fans verstarken den Werbeeffekt.

facebook

ENTDECKEN. EMPFEHLEN.

[ 20 [ £
[ 34 23 SN 33 33 2 £ 3 &5
Bole Bo oo B e oo Bofo e oo bobole Bole Bebobe BoBo e Bobe oo o B o B e B e o fe B o B B e e o b B e e e e Be B Be

8 Eintragei



Internetprasenz
& Marketing

Kalender abonnieren

Karten und Termine

Aus allen Karten, Veranstaltungen und
Terminen wird ein Kalender erzeugt, der

von Ihren Gdsten abonniert werden
kann. Der Gast wird somit (z.B. in
Microsoft Outlook oder Apple iCal)
direkt auf IThre Angebote aufmerksam
gemacht.

aites fundame, Breme

linl | BAR. CAFE R

Cal

Januar 2011

LUV s Mittagstisch

Stets aktuell

Der Kalender ist nie veraltet, da er
sich immer mit Ihren Daten aus
gastronovi Office automatisch
abgleicht. Der Gast bleibt immer auf
dem neusten Stand.
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Newsletter

% i

s [

Betreff a
Mittagsangebote
Mittagsangebot...
Newsletter ein...
Newsletter Test 1
Newsletter Test 4
Newslettertest ...

Newslettertest . ..

Seite

Inhalte

Inhaltselement

Statischer Inhalt

Kommende Mittagska...

Statischer Inhalt
Statischer Inhalt
Statischer Inhalt

Seite

1

1

Newsletter

<.+ Newsletter verwalten

Einleitung

anbei unsere woche...
taglicher Newsletter...
Newslettertest 10:1...
Newslettertest 18:0. ..

von 1

- Newsletter Test 1

Relevanz

automatisch gesetzt
automatisch gesetzt
automatisch gesetzt
automatisch gesetzt

automatisch gesetzt

von 1

Alle Kunden
Nein
Nein
Nein
Nein
Nein
Nein

Nein

Titel
Mein Inhalt

Kommende Mittagskarten

Viele Grufle

Kundengruppen Auto-Versa...

1 Eintrag
0 Eintrage
1 Eintrag
1 Eintrag
1 Eintrag
1 Eintrag
1 Eintrag

Ja
Ja
Ja
Nein
Nein
Ja
Ja

Text

Inhalt Inhalt Inhalt Inhalt In...

Test erfolgreich 7

asdfsadfadsas

Inhalte

Sparen Sie Zeit und nutzen bereits
existierende Inhalte, wie z.B. Ihre
Speisen- und Getrankekarten oder
News fiir den direkten Versand.

Wiederholung

7 Tage

7 Tage

Keine Wiederholung
nicht automatisch
nicht automatisch

1 Tag

1 Tag

Bild

Versand-Startzeit

Montag, 11.07.2011, 14:54
Montag, 17.10.2011, 11:30
Mittwoch, 13.04.2011, 21:00
nicht automatisch

nicht automatisch

Dienstag, 12.04.2011, 10:15
Montag, 11.04.2011, 18:C0

=2 Logo_meinRestaurant

automatisch gesetzt

«* 1063102_58482973
«* 1083102_68482973

Nach. Auto-Versand
Morgen, 14:54
Morgen, 11:30

nicht automatisch
nicht automatisch
Morgen, 10:15
Heute, 18:00

Max Mustermann
Manager Mein Restaurant (Bremen)

Newsletter

Erstellen Sie unterschiedliche
Montag, 19.03.2012, 13 . .
Newsletter als unterschiedliche

Montag, 12.03.2012, 10
Mittwoch, 13.04.2011, 2 Kam pagnen.

Letz. Auto-Versand

nicht automatisch
nicht automatisch
Heute, 10:15
Gestern, 17:00

(1~ 10 von 10 Eintragen)

Automatischer Versand

Stellen Sie den Newsletter so ein,
dass er beispielsweise jede Woche
automatisch Ihren aktuellen
Mittagstisch versendet.

(1 - 5von 5 Eintragen)



& Prasentationskanale

Max Mustermann LY (177
Manager Mein Restaurant (Bremen) Do e

A B -, Prisentationskanile verwalten
Prasentationskanale Kanaleintrage ¥ - Facebook
Titel a Beschreibung Kanalart Online Kanaleintragsart Relevanz Titel Text Datel Gaste Benutzer
Facebook Unsere Facebook-Werbung Mini-Seite Ja Statischer Inhalt automatisch gesetzt  Willkom . 815078 Ja Ja
Facebook gastr... Die Angaben fur unsere gastronovi Offi... Mini-Seite Ja HTML automatisch gesetzt  Aktion Ke‘“ Pﬂegeanwand setzt Ja Ja
Slideshow Slideshow Ja Statischer Inhalt automatisch gesetzt  Aktuelle Nutzen Sie z.B. Thre bereits Ja Nein
TV-Prasentation Slideshow Ja Statischer Inhalt automatisch gesetzt Fur reg existierenden Speisen und Ja Ja
Aktuelle Hauptkarten  automatisch gesetzt Unsere GEtI’éI’IkEka rten fUI’ dle Pr'eisentation setzt Ja Ja
Statischer Inhalt automatisch gesetzt Reserv . Ja Ja
Kanale
Nutzen Sie verschiedene Kandle
Facebook, Ihr TV Gerdt im Betrieb . . . .
( o , Wo sehe ich die Prasentation?
oder die lokale Stadtseite) um Ihre SO (e e
1€ entscneiden wo die einzetnen Kanate o o
Angebote ohne Mehraufwand zu Einsatzgebiete

erscheinen sollen. Gastronovi Office liefert Thnen
einen Link der einfach in einem Browser
aufgerufen wird.

bewerben. Die Prasentationskanale konnen z.B. auf IThrem TV-Gerat

vor Ort, auf Facebook oder auch als Werbebanner auf
einer regionalen Stadtseite genutzt werden. Es gibt
zahlreiche Moglichkeiten ohne Beschrankung.

>Mg

Aktueller Mittagstisch

facebook

Seite 1 wvoni (1 -4 von 4 Eintragen) Seite 1 voni (1 - 6 von 8 Eintragen)
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Internetprasenz I a‘ e b O O k
& Marketing

Potentielle Fans

Bieten Sie einen Anreiz fiir Thre Gast Gutschein

ieten Sie einen Anreiz fiir Ihre Gaste 7 . _ , ,

f b k und gewinnen Sie neue Fans facbook Tl Uber Gutscheinaktionen locken Sie i
ace oo . ﬂ ’ Léowenbriu Berlin Gutschein-Aktion « ] mehr Géste ]'n Ihr Restaurant. —]

ﬂ [ Lowenbrdu Berlin Gutschein-Aktion ¥ { } g Gefallt mir ’

| Bearbeiten

g Vielen Dank!

‘
s
Erzdhle deinen Freunden von der Aktion und findée
deinen Gutschein an dieser Stelle, sobald 1000 Like
erreicht sind. Wir freuen uns auf deinen Besuch!

Klicke “gefallt mif

und gewinnell
.

&

Ab 1000 Likes erhdlt jeder Fan unserer Seite
einen Gutschein fiir ein alkoholisches Freigetrank!

Pflegeaufwand?
Die Pflege erfolgt direkt und

einfach in gastronovi Office. BERLIN
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22 Mehrsprachigkeit

Max Mustermann g

Manager Mmein Restaurant (Bremen) =

Rezeptkalkulation

Obersetzen: Rezept Ubersetzungsassistent

Sie sind nicht allein, beim Ubersetzen
bekommen Sie von gastronovi Office
Unterstiitzung. Damit aber Ihre

i Diesen Eintrag ubersetzen

kuchen ) Englisch
Sratie Tl ke Qualitdtsanforderung gedeckt 1st
A fatincher €1000. € — — bestimmen Sie die endgiiltige Ubersetzung.
| 2 —
Flammkuchen €0.00 €4
Marmorkuchei € 1,50 e Titel ** Marble cake

Der Rezepttitel bzw. die Rezeptbezeichnung (z.B. Wiener Schnitzel)

Mengenbeschreibung:
Die geraue Mengen- bzw. Zusatzbeschreibung (z.B. "0,71 Flasche®, "0,331 Glas®, "mit Eis")

(7 . mt
klassiker unter

Beschreibung:

N ur einma l u berSEtzen Die Rezeptbeschreibung laut Karte (z.B. mit Kartoffel-Gurkensalat)

Wenn ein Rezept bereits {ibersetzt
wurde, kann es tiberall verwendet
werden ohne dass man es immer
wieder iibersetzen muss.

Aktuelle Warengruppe
Food (Speisen) > Dessert

Um die Warengruppe zu andern, ziehen Sie bitte das Rezept aus dem Ubersichtfenster
'Rezepte’ in die gewunschte Zielwarengruppe

(N

(1«3 von 3 Eintragen)
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e Statistiken - Besucher

Max Mustermann j
Manager Mein Restaurant (Bremen, Horn-Lehe) =

A # l Statistik
Auswahl Statistik

4| lUmsitze [ i m = v

~ Gesamtumsatz

=| Pereonén Internetprdsenz - Besucher
| Nach Warengruppe Sonntag, 01.07.2012, 00:00 - Mittwoch, 01.08.2012, 00:00

~ Nach Rezept (Umsatz) 160
~ Nach Rezept (Anzahl)
| Nach Kellner
| Nach Tisch
=il o Bl Gesamt
4 Reservierungen
| Gesamt
| Gesamt (ohne Walk-In)
| Nach Art
| Nach Tisch
4 Wetter
— Temperatur
al Internetprasenz
~ Besucher

120 -

100

80

60 .
Besucher auf Ihrer Internetseite
Wie viele Gaste haben eigentlich Ihre

T Internetseite besucht?

20

2. Jul 4. Jul 6. Jul 8. Jul 10. Jul 12. Jul 14. Jul 16. Jul 18. Jul 20. Jul 22. Jul 24. Jul 26. Jul 28. Jul 30. Jul



Montag

: == 26. Marz 2012 (KW 13)
uﬂ ( 146 072
> 23023

- 169 0 95
o

Do Gerken, Frank Kanton, Silke Bunte, Dirk Bergmann
e :
: ' ; 21:00 s73873 O 20:00 - 21 0:00 - 21:00 D38s48




Tische verwalten

e

Max Mustermann g Mein

Manager Mein Restaurant (Bremen) e

<+ Tische verwalten

Einkaufen Koc. Prasentieren  Servieren nalysi
- # = u . * e ] - < 7]
Bereiche Tische Raumplan
Tischnummer Sitzplitze » Titel Bereich Bereich'1
8 12 Bereich 1
10 6 Bereich 1 :.#3 :‘#4 -
= 8 Bereich 1 ] e 4 Platze 4 Platze #5 2
7 5 Bereich 1 " JHEs : : 4 Platze #6
1 4 3 : 4 Platze
2 + Tische '
3 4
4 + Die Tischiibersicht zeigt Thnen die
: : jeweiligen Tische mit den Sitzpldtzen
0 s+ und den zugewiesenen Bereich. wr u8
A F 5 Platze 12 Pliitze
Bereiche
Definieren Sie unterschiedliche S s
. . ~ 4 Platze #10 #11 4 Platze
Bereiche Ihres Betriebes. ; A s e -

Raumplan

Graphische Darstellung Ihrer
Bereiche und Tische.

4 Zuricksetzon



Reservierungsvorgaben

Max Mustermann
Manager Mein Restaurant (Bremen) )2’\—/

A B “I* Reservierungsvorgaben
Bereiche Reservierungsvorgaben Einstellungen
Restaurant Wiederkehrend Ausnahmen Zusatzangabe
# Tische: 8 Online: |
# Platze: 4? 3 7 : _ Soll die Reservierung durch Ihre Gaste
Online: Nein WAL b i LN L online erfolgen konnen?
Beginnzeit o Endzeit Max. Auslastun Max. Plitze Verweilzeitin ... Monta Diensta Mittwoch Donnerst... Frel
Terrasse . g : : Personen je Res.:
i TIS..Che: 4 10:00 21:00 53% 24 80 Ja Ja Ja e . Maximale Anzahl an Personen, die pro
# Platze: 20 12:00 22:00 53% 22 80 Nein Nein Nein Nein Neir Online-Reservierung akzeptiert werden
Online: Nein _ ' . . , (z.B. 10).
12:00 23:00 62% 25 80 Nein Nein Nein Nein Neir
Sofortbestatigung:
Reacarvieninoen ither das Online.Sustam

Bereiche . .

| Zeiten Einstellungen
Jeder Bereich kann L e : . : .y .

. Volle Flexibilitat durch die aut Zahlreiche Konfigurationsmoglichkeiten
t tellt ut
separat eingeste c e . . ZUC £ 13 .
Angabe beliebig vieler Zeiten. fiir die optimale Auslastung ILhres
werden. :
Betriebes.
Intervan ~: 3U MInuten

In welchen Zeitabschnitten durfen die
Reservierungen angenommen werden?
(z.B. alle 30 Min = 12:30, 13:00, 13:30 usw.)

Ausnahmen / Zusatzangaben

Vorlaufzeit:
Sie konnen z.B. am 24.12 andere Wann darf der Gast eine Reservierung
spatestens vor seinem gewunschten Termin
1 getatigen, um |hnen eine ausreichende
Einstellungen setzen oder z.B. das B e
1 0 1 in Minuten)? Beispiel: 180 Min. erlauben eine
Reservierungsformular fiir den Gast flexibel iicplaal sl e ol
erweitern. L Seada b
Zeitspanne:
Maximale Zeitspanne in Tagen, in der die
Gaste in der Zukunft reservieren konnen
(z.B. max. 80 Tage in Voraus).
Altern. E-Mail:
Seite 1 voni (1 - 3 von 3 Eintragen) Abweichende E-Mail-Adresse, an die die

Dlamamiimriimmmintacenmsbinememe momosmdAat



Ubersicht

Kalender

Fiir die schnelle
Auswahl des
Tages. Farbliche
Darstellung der
gewdhlten Tage,
inkl.
Wochenanzeige.

Heute, 12:00
Plrwitz, Gero Bl © 12:11-12:41 ol © 12:12 - 13:12 © 12:14 - 14:14 © 12:14 - 13:14 © 12:27 - 13:27 Heute
© 12:00 - 13:00 F7FEAD F#2 T #5 T #31, #32 T #1 T 47
< #6 O walk-In (ha) O walk-In O walk-In O walk-In O walk-In Die Wichtigsten Funktionen fiir den
O Bestitigt (cu) . .
heutigen Tag. Tischplan, Walk-In,
erwartete und anwesende Gaste.
Heute, 13:00
Born m
© 13:00 - 14:00 oc7508
F24 49
© Bestitigt (jo)
Heute, 16:00
Fr Jonderko, Karl Wulff, Christian Jaentsch, Christian Miiller, Constantin
© 16:00 - 18:00 83597 © 16:00 - 17:00 8CFOOE © 16:00 - 17:00 5D8ABO © 16:00 - 17:00 5E5619
24 F#2 T T #31
O Bestitigt (kj) O Storniert (a)) O Bestitigt (a)) O Bestitigt (a))
cgpll Heute, 17:00 Reservierungen
e LT e Ubersichtliche Darstellung der wichtigsten
© 17:00 - 18:00 AF420D © 17:00 - 19:00 306969 © 17:00 - 18:00 183746 Informationen. Mit einem Klick 6ffnet sich
T #6, #5, #4, #3 F144 T2

16. Mar

Sa

17. Mar

So
18. Mar

Mo
18. Mar
Di
20. Mar

Mi
21. Mar

— Tagesstatistik

Differenzierung zwischen
Reservierung und Walk-In,

Darstellung von gesperrten Platzen.

-0 - - -0 - - -20 &18 - B

-0 -0 -0

Reservierungsverwaltung

“b a3 &3 s14 &14 &S -6 -4

Sraidi) ’ “ M

10:00 10:30 1100 171:30 12:00 12:30 13:00 13:30 14:00 14:30 15:00 15:30 16:00 16:30 17:00 17:30 18:00 18:30 19:00 19:30 20:00 20:30 21:00 21:30 22:00 2
-4

TestBenvwer Do, 08. Mér 12:29

&0

Donnerstag
08. Marz 2012 (KW 10)

C 54040
o 21223

a 75063

O Bestitigt (ja) © Bestitigt (ja)

O Bestétigt (a))

die Detailansicht, mit einem Doppelklick
dandern Sie die wichtigsten Daten.

) | Heute, 18:00
S EESSSSESESSSSS——— ——————————————.




Datum
Das System schlagt

Reservierungsaufnahme

F—

Personen und Zeit

Die Anzahl der Personen bzw. eine
abweichende Verweilzeit entscheiden

liber die moglichen Reservierungszeiten.

Mar
2012

Apr
2012

2012

Abw. Verweilzeit

May WWWWWWW

snverrgpare 2 1 8 21 6 21 E1 3
automatisch verflighare %,

Tage vor.

el 7 | 28 | 2 | 20

Aug
2012

Sep
2012

Zelt"

Autom. Zuordn.

Der Tischplan

22:00 22:30
10 /10 {16) |§ 10 /10 (16)

Uhrzeit und Bereiche

Das System schlagt verfiighare Zeiten
fiir die jeweiligen Bereiche vor.

bietet den bestméglichen Uberblick aller
Platzierungen zu der gewdhlten Zeit.




Tischreservierung

Detailansicht

Reservierungsverwaltung TestBenuzer Do, 08. Mar 12:31

Jaentsch (5SD8ABO)

a'#
o] 6 [ [

Code 5DBABO Liste Tische Heute, 16:00

e o
Raucherraum

Zeit Heute, 16:00 . =
N ) 2 Besetzte Tische
Bearbeiter aj THEL werden rot dargestellt. =4

Bereich Hauptbereich

Ansprechpartner Shilian-lenmen Zugewiesene Tische ]

Tischzuordnungen  #1

werden lila dargestellt.

Details

alle Detailinformationen iiber #7 5
die Reservierung.

Demnachst besetzte Tische
werden gelb dargestellt.

Terrasse

#12 T4

Freie Tische
werden griin dargestellt.
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g Statistiken - Tischreservierung

Max Mustermann );_We_i n
Manager Mein Restaurant (Bremen, Horn-Lehe) i —

AN 11, Statistik
Auswahl Statistik
«umssa s 4 2l EEED SN
~ Gesamtumsatz
[i Personen Reservierungen - Nach Art
| Nach Warengruppe Sonntag, 01.07.2012, 05:00 - Mittwoch, 01.08.2012, 05:00
~ Nach Rezept (Umsatz) 100 P. |
| Nach Rezept (Anzahl) Show oder No-Show
~ Nach Kellner . . . .
=] Nach Tisch Walk-In Wie viele Gaste haben bei
| Nach Zahlart 90 P, . 1 . . 1 B walk-in
N n— Wie viel Laufkundschaft hatten Ihnen reserviert, sind aber B No-Show
| Gesamt Sie in der letzten Woche? gar nicht erschienen? e
| Gesamt (ohne Walk-In) 80 P. - ] L , 1
~| Nach Tisch
4| Wetter
~ Temperatur 70 P.
Amlnternetprésenz
~ Besucher
60 P. -
b
Stornos
50 P. wie hdaufig wird bei Thnen :
eine Reservierung storniert?
40 P. 3
30P. -
20 P.
10P. -
0P

2. Jul 4. Jul 6. Jul 8. Jul 10. Jul 12, Jul 14, Jul 16. Jul 18. Jul 20. Jul 22. Jul 24. Jul 26. Jul 28. Jul 30. Jul Highcharts.com
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g Statistiken - Tischreservierung

Q1 Emishroon —Eniaton —Lagen —Kochen — Piseteren—Sorvrsn— Arayir

Max Mustermann );‘}‘h’.i n
Manager Mein Restaurant (Bremen, Horn-Lehe) i m—m——=

| Smitsete 1l Statistik
Auswahl Statistik
+ Flursae w5 K XD 3 ey
- Gesamtumsatz
E Personen Reservierungen - Nach Tisch
| Nach Warengruppe Sonntag, 01.07.2012, 05:00 - Mittwoch, 01.08.2012, 05:00
| Nach Rezept (Umsatz) 22.5
~ Nach Rezept (Anzahl)
~ Nach Kellner
| Nach Tisch
~ Nach Zahlart 20 L i #6
4 Reservierungen W #5
| Gesamt . . = :3
| Gesamt (ohne Walk-In) Die begehrtesten Platze? B #201
| Nach Art 17.5 - .. . 1 B #200
_ NachTisch Wenn Ihre Gaste Sie besuchen, = :g
4 =i Wetter wo setzen sie sich meistens hin? W ¥
~ Temperatur
| Tempe W #202
4| Internetprasenz 15 ' ] i M #11
| Besucher M #10
00 #9
' 4|fo - #1
Ny | #12
M #203
M #206
W #204
B #205
10 > : -

|
|

) | |

T T
| |
|

7.5

v
|

1
|
| |

T
|

2.5 | } :

| . |
iil i il 1 1 |

2. Jul 4. Jul 6. Jul 8. Jul 10.Jul 12.Jul 14.Jul  16.Jul  18.Jul  20.Jul 22 Jul 24 Jul

26.jul  28.Jul  30.Jul

|
|
|

Y
| | | | | | | |
I | | ) | I | |
. e
T T T Y
| | |

——T
—
T T T T T

w
(=
- -
|
[ | |
, . i ,
BN 3 N ——_——

|
b ar W
A T T

|
1 1

0

Highcharts.com
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Kassensystem
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Kassensystem

Tischplan

g1 ﬂ. Kasse

Liste Tischplan

Karl Master : | Mi. 18 Jul 16:35

Reservierungen

 Restaurant 43 Biergarten 84
#3 4 #a d4
©2  d4 |
Orangene Tische
markieren einen e 12
Handlungsbedarf fiir Ihre
Servicekrafte.
o7 As #8 d12
#203 d12
. Blaue Tische #204 A1z

5 markieren einen Tisch, der seine
~ Bestellung aufgegeben hat.

#206 12

Parteien

Wenn mehrere unabhdngige ™
Gruppen auf einem Tisch
platziert wurden, werden diese
libersichtlich dargestellt.

Jonderko, Andreas
© 17:00 seocc?

T4 &

0 Vorlaufig

Jaentsch, Christian
© 19:00 ss207a

< #6

O Bestitigt (cj)

Reservierungen

Aktuelle Reservierungen werden direkt
in der Kasse dargestellt und kdnnen
gleich fiir die Buchung genutzt werden.
Fiir Ihre Statistik werden die Daten wie
der Kunde, der Tisch sowie die
Personenanzahl automatisch g1
festgehalten. SRR




Bestelliibersicht

artMaster | ‘g, | Mi. 18. Jul 16:27

e T e e T oo Schicht

Schichtinformationen

Ve

- N

Biergarten

| — Mitarbeiter Karl Master
, €11.80) 20 €180 e EIR10 Anfang Mittwoch, 11.07.2012, 17:29
| © Heute, 16:03 © Heute, 16:03 © Heute, 16:09 Ende i
S Bereiche
Offene Tische
Alle Tische werden Tische 5
Restaurant nach Bereichen Betrag € 162,80
. ——& Personen 52
. EXIL €21,00 F4/2 € 33,60 F4/3 € 12,80 £6/3 €31,60 gruppiert. # Posten 22
I - O R-27D8-2012-00023 O R-27D8-2012-00022 -
© 11.07.2012, 17:29 © Heute, 16:02 © Heute, 16:02 © Heute, 16:02 .
Born, Andreas Geschlossene Tische
Tische 2
Betrag € 46,40
Personen 8
Terrasse # Posten 7
F10/1 €3280 | F11/1 €14.00
© Heute, 16:05 © Heute, 16:04 .
Schicht

Aktuelle Schicht, mit
Detailinformationen iiber offene,
geschlossene Tische.

Uberblick

Alle offenen, bestellten oder
bereits abgerechneten Tische von
der aktuellen Schicht werden
libersichtlich dargestellt.



ql. B
uchun
g Suche
“ Ermoglicht das sofortige Auffinden von
Artikeln iiber z.B. den Titel,

Storni . . .
@ Beschreibung oder die Artikelnummer. Tisch#il/2
Irish Coffee Eiskaffee Espresso Latte Macchiato Griner Tee Offen
mit Whiskey, Rohr... Hauptkarte Hauptkarte Hauptkarte Hauptkarte 2x Echter Ostfriese
Hauptkarte €4,00 €200 €320 €200
€6,00 1x Russische Schokolade
Po— BUChbare Artlkel f— 1x Wiener Schnitzel mit Pommes
HeiBe Schokolade ~ [E8l Russische (1]1] Franzésische Ea werden mit der Information wie Titel
Hauptkarte M schokolade Schokolade i . . ’ 1x Cordon Bleu vom Schwein
€250 mit Vodka und Sahne | mit Cointreau und ... Beschreibung, Mengenangabe, Preisund ;g
' Happy Hour Hauptkarte Ty ' abuesandat
¢560 & aktueller Karte dargestellt. Zusdtzlich 1x Kartoffelsuppe
= sieht Ihr Servicepersonal die bereits — e 0581
Pfefferminztee 2 Frichtetee Echter Ostfriese Ka 3 3
Hitsting [t i 2 gebuchten Artikel auf dem aktuellen Tisch. S Rdiache SoROk oM
€200 €2,00 €2,00 Hauptkarte ' HMaupikare ' maupuna i
2x Echter Ostfriese
'ee Cappuccino Espresso Macch|\|) 1x Espresso Macchiato
Warengruppen oder Karten - Hauptkarte Hauptkarte
D, B h k ¢ d €300 €250 €220 Storniert
1€ buchung Kann entweader Tx Tl isct Nudetsalat
liber die Warengruppen oder (o

direkt iber Ihre Speisekarten
erfolgen.

Offen, Abgesendet, Storniert

Ubersichtliche Darstellung aller
Artikel fiir einen Tisch.

Pom— Verkaufspositionen 12
ﬂ Betrag €61,60




Detailansicht

Detailansicht

Jeder Artikel kann in der Detailansicht
vom Servicepersonal aufgerufen

Rumpsteak mit Krauter - Knoblauchbutter S a0 werden.

oL Rumpsteak mit Krauter - Knoblauchbutter B

Hauptkarte
dazu Speckbohnen und Pommes

Zusatzstoffe 34) gentechnisch veranderter Rohstoff,
11) mit SGBungsmittel

Allergene 18) Eier und -erzeugnisse, 22) Milch
und -erzeugnisse, 25) Senf

%

A

g f

- Bessere Beratung fiir Ihren Gast

Ihr Servicepersonal kann spezielle
Fragen direkt aus dem Kassensystem
abrufen. Welche Zusatzstoffe, Allergene
sind enthalten? Wie sieht das
gewiinschte Gericht aus?




Bezahlvorgang
ptionen |
BOES  solleine Rechnung oder ein ’ | Karmaster | 2. | Mi. 18, Jul 16:02

Bewirtungsbeleg gedruckt werden? Ist
m . Tisch #4/2
das ein AuBer-Haus-Verkauf? Soll der
Tisch fiir das Reservierungssystem ﬁ ﬁ . ["Einz
Optionen . .
wieder freigegeben werden? gL 1x Tiramisu & €390
Tischreservierung
() . . . () 1x Italienischer Nudelsalat © €5,90
Rechnung Bewirtungsbeleg AuBer-Haus Walkout 1x GroBer bunter Salatteller © €850
1x Riesling 0,21  €4,30
Zusatzangaben 2x Dornfelder 0,5 © €19,60
Bezahlart tkarte = Rechnung = Zimmer (ibelsa) 1x Dornfeider 0,21 = €420
Personen 4
Getrennt oder zusammen bezahlen?
Kunde

Vor dem Bezahlen kdnnen die

Beschreibung Der Gast war sehr zufrieden, mochte besonders unseren Rotwein. gewiinschten Artikel, die vom Gast
bezahlt werden sollen, flexibel

ausgewahlt werden.

Statistik und Notizen

Pro Verkauf kénnen z.B. Notizen, die
Personenanzahl oder der Kunde
angegeben werden. Diese Daten
kdnnen spater ausgewertet werden.

| ’ Rechnungsbetrag
Bezahlen €12,80
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2 Journal

Seite 1 von3d 4
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‘ b ik (ro—=sg Vel e e yara > e nelveioren Bk T O g Hile ' Abmek
Karl Master
Manager Mein Restaurant (Bremen, Horn-Lehe) S
PR £ 11, Journal
Joumnaleintrage
bidesnassntsatom ucocanag

Titel Zeit - Vorgang Position Aktualisiert von

Position 1x Russische Schokolade auf Vorgang #11/2 gebucht fur € 2.80. Heute, 17:22 #1112 1x Russische Schokolade Karl Master (master)
Position 1x Coca-Cola light Flasche 0,2 | auf Vorgang #11/2 gebucht fur € 1.70. Heute, 17:22 #11/2 1x Coca-Cola light Flasche 0,2 | Karl Master (master)
Position 1x Echter Ostfriese auf Vorgang #11/2 gebucht fur € 2.00. Heute, 17:22 #11/2 1x Echter Ostfriese Karl Master (master)
Position 1x Echter Ostfriese auf Vorgang #11/2 gebucht fur € 2.00. Heute, 17:22 #11/2 1x Echter Ostfriese Karl Master (master)
Position 1x Espresso Macchiato auf Vorgang #11/2 gebucht fur € 2.20. Heute, 17:22 #1112 1x Espresso Macchiato Karl Master (master)
Position 1x ltalienischer Nudelsalat auf Vorgang #11/2 storniert. Heute, 17:21 #11/2 1x Italienischer Nudelsalat Karl Master (master)
Position 1x Italienischer Nudelsalat auf Vorgang #11/2 gebucht fur € 5.80. Heute, 16:35 #11/2 arl Master (master)
Position 1x Kartoffelsuppe auf Vorgang #11/2 gebucht fiir € 4.90. Heute, 16:35 #11/2 VO rga nge tarl Master (master)
Position 1x Mineralwasser 0,25 | auf Vorgang #11/2 gebucht fur € 2.50. Heute, 16:35 #1112 . - - arl Master (master)
Vorgang #11/2 gedffnet. Heute, 16:35 #11/2 ]ede Veranderung m SyStem W]I"d arl Master (master)
Vorgang #5/1 gedffnet. Heute, 16:34 #5/1 protokolliert und ermﬁgliCht Ihnen arl Master (master)
Position 1x ltalienischer Nudelsalat auf Viorgang #205/1 gebucht fiir € 5.80. Heute, 16:10 #2051 nachtraglich Fehler zu finden. arl Master (master)
Position 1x Wiener Schnitzel mit Pommes auf Vorgang #205/1 gebucht fur € 24.00. Heute, 16:10 #205/1 arl Master (master)
Position 1x Kartoffelsuppe auf Vorgang #205/1 gebucht fur € 4.80. Heute, 16:10 #205/1 1x Kartoffelsuppe Karl Master (master)
Position 1x Kartoffelsuppe auf Vorgang #205/1 gebucht fur € 4.80. Heute, 16:10 #2051 1x Kartoffelsuppe Karl Master (master)
Vorgang #205/1 geoffnet. Heute, 16:09 #2051 Karl Master (master)
Position 1x Ravioli auf Vorgang #10/1 gebucht fur € 3.00. Heute, 16:05 #10M1 1x Ravioli Karl Master (master)
Position 1x Gemischter Salat der Saison auf Vorgang #10/1 gebucht fur € 6.90. Heute, 16:05 #10/1 1x Gemischter Salat der Saison Karl Master (master)
Position 1x Tomatensalat mit Zwiebeln, Kapern und frischem Basilikum auf Vorgang #10/1 gebucht fur € £.80. Heute, 16:05 #10/1 1x Tomatensalat mit Zwiebeln, Kaper... Karl Master (master)
Position 1x Kabeljaufilet im Schinkenmantel auf Vorgang #10/1 gebucht fur € 13.00. Heute, 16:05 #10/1 1x Kabeljaufilet im Schinkenmantel Karl Master (master)
Vorgang #10/1 gedffnet. Heute, 16:05 #10/1 Karl Master (master)
Vorgang #11/1 gedffnet. Heute, 16:04 #1111 Karl Master (master)
Vorgang #200/1 gedffnet. Heute, 16:03 #2001 Karl Master (master)
Position 1x Tiramisu auf Viorgang #202/1 gebucht fur € 3.90. Heute, 16:03 #2021 1x Tiramisu Karl Master (master)
Position 1x Apfelstrudel auf Vorgang #202/1 gebucht fur € 5.50. Heute, 16:03 #202/1 1x Apfelstrudel Karl Master (master)
Position 1x Coca-Cola Flasche 0,2 | auf Vorgang #202/1 gebucht fur € 2.50. Heute, 16:03 #2021 1x Coca-Cola Flasche 0,2 | Karl Master (master)
Vorgang #202/1 gedffnet. Heute, 16:03 #2021 Karl Master (master)
Position 1x Wiener Schnitzel mit Pommes auf Viorgang #6/3 gebucht fur € 24.00. Heute, 16:03 #6/3 1x Wiener Schnitzel mit Pommes Karl Master (master)
Position 1x Riesling 0,2] auf Vorgang #6/3 gebucht fur € 4.30. Heute, 16:03 #6/3 1x Riesling 0,21 Karl Master (master)
Position 1x Bios 0,33 | auf Vorgang #6/3 gebucht fur € 3.30. Heute, 16:03 #6/3 1x Bios 0,33 | Karl Master (master)
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Umsatze verwalten

Karl Master - Mein
Manager Mein Restaurant (Bremen, Horn-Lehe) e ———

A B £ Umsitze verwalten
Schichten Verkaufe Verkaufspositionen
Mitarbeiter Anfang -« Rechn.-Nr. Art Tisch Partel  Personet Status Titel Anzahl Einzelpreis Betrag Mw:!
Master, Karl @ 11.07.2012, 17:28 a Kasse 6 1 2 Storniert Wiener Schnitzel nach Art des Hauses 1 € 20,00 € 20,00 19%
Mustermann, Max @ 10.07.2012, 17:34 Q Kasse < 1 < Abgesendet Schnitzel mit Pommes 1 €8,90 €8,90 18%
Kaznowski, Bartiomiej @ 10.07.2012, 10:14 Q Kasse 4 2 4 Abgesendet Mezzo Mix Flasche 0,2 | 1 €250 €250 19%
Mustermann, Max Q 8 1 3 Abgesendet Sprite Flasche 0,2 | 1 €250 €250 19%
Mustermann, Max Q Ana [yse 7 1 2 Abgesendet Fanta Flasche 0,2 | 1 €250 €250 19%
- 5 5 5 7 2 2 Abgesendet Tafelwasser 0,24 | 1 €250 €250 19%
Schauen Sie sich die Schichten Ihrer :
. . . . 4 2 4 Abgesendet Mineralwasser 0,25 | 1 €250 €250 19%
Mitarbeiter sowie deren Verkdaufe und 3 = A Fr— fasta Specia X <750 679 \aoe
die einzelnen Positionen genau an. 7 1 2 Abgesendet Pasta Special 1 €7,90 €7,90 19%
7 2 2 Abgesendet Fanta Flasche 0,2 | 1 €250 €250 19%
@ R-A520-2012-00002 Kasse 6 2 2 Abgesendet Mezzo Mix Flasche 0,2 | 1 €250 €250 19%
@ R-A520-2012-00001 Kasse 6 3 2 Abgesendet Italienischer Nudelsalat 1 €5,90 €590 19%
G Kasse 2 2 4 Abgesendet Bruschette Al Pomodoro e Basilico 1 €480 €490 19%
Q Kasse 3 1 2 Abgesendet Vitello Tonnato 1 €12,90 €1280 18%
Q Kasse 3 2 2 Abgesendet Pfifferlingsment 1 €18,80 °
Live!
@ R-SAB3-2012-00002 Kasse 1
@ R-9AB3-2012-00001 Kasse B 1 2 Verfolgen Sie live, zu jeder Zeit und
e Gt iU ; tiberall Ihre Umsé&tze im Betrieb.
@ R-D780-2012-00018 Kasse 1 Abgesendet Diverses Beverage (Getranke) 1 €250
@ R-D750-2012-00017 Kasse 1 Abgesendet Pfefferminztee 1 €200 €200 19%
@ R-D780-2012-00015 Kasse 6 1 2 Abgesendet Espresso 1 €200 €200 19%
@ R-2012-00048 Kasse 3 1 2
5 1 2
Export - , =
Exportieren Sie den gewiinschten 2 Betrag € 104,50
. . X . 1
Zeitraum, die gewiinschte Schicht oder ;
nur eine bestimmte Rechnung. 1
- S 2 1 <
Kasse 1 1 6

Seite 1 wvoni ' Seite 1 wvoni



Statistiken - Kassensystem

Max Mustermann );‘}‘h’.i n
Manager Mein Restaurant (Bremen, Horn-Lehe) i m—m——=

P Ry il, Statistik
Auswahl Statistik

g~ T~ | v ot 2012 cruppirung verwendon TR koren

- Gesamtumsatz

=| Pereonén Umsitze - Nach Rezept (Umsatz) - Food (Speisen)
= Nach Warengruppe Montag, 30.07.2012, 05:00 - Montag, 06.08.2012, 05:00
~ Nach Rezept (Umsatz)
~ Nach Rezept (Anzahl)
~ Nach Keliner
£ Nach Tisch Wiener Schnitzel mit Pommes : € 24,00 Kabeljaufilet im Schinkenmantel : € 13,00
=| Nach Zahiart Pfifferlingsmenii : € 18,90 \ Italienischer Nudelsalat: € 17,70
~ Gesamt Flammkuchen : € 0,00 ——_\
| Gesamt (ohne Walk-In) Backfisch : € 8,3M\
~ Nach Art Spinatcremesuppe : € 0,00
= | Nach Tisch Pasta Pesto Pikante : € 7,90 :
4= V\fe:er Tagespasta : € 4,50 *%b
0 Eterompﬁm:unrz + Pfifferlinge mit Speck und Zwiebeln auf Riihrei : € 13,00 X _— Rumpsteak mit Krauter - Knoblauchbutter : € 145,00
) 5} Basdictior Apfelkuchen : € 5,00

b Frische Pfifferlinge mit Pasta in Olivenél : € 77,00 ——-

|
Top und Flop Rezepte

Was wird bei Thnen am

Marmorkuchen : € 6,00 hdaufigsten verkauft?

Frische Pfifferlinge auf einem Schnitzel "Wiener Art" : € 192,00

B Kabeljaufilet im Schinkenmante! [l Italienischer Nudelsalat [l Rumpsteak mit Krauter - Knoblauchbutter [l Frische Pfifferlinge auf einem Schnitzel “Wiener Art" [l Marmorkuchen
B Frische Pfifferlinge mit Pasta in Olivent! B Apfelkuchen B Frische Pfifferlinge mit Speck und Zwiebeln auf Rithrei I Tagespasta [l Pasta Pesto Pikante [l Spinatcremesuppe
B Backfisch M@ Flammkuchen [ Kisespdtzie W Pfifferlingsmend B Wiener Schnitzel mit Pommes

Highcharts.com



Statistiken - Kassensystem

= - - . - - P S _— -
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Max Mustermann

l."
¥
|
|

- Mein
Manager Mein Restaurant (Bremen, Horn-Lehe) ==

A8 11, Statistik

Auswahl Statistik

4 [Tumsatze Woche v KW 30 2012 Kuchen i
~| Gesamtumsatz

1 Fersanin Umsatze - Nach Kellner

— Nach Warengruppe Montag, 23.07.2012, 05:00 - Montag, 30.07.2012, 05:00
~ Nach Rezept (Umsatz)

| Nach Rezept (Anzahl)

~ Nach Keliner

j Nach Tisch Jonderko : € 2,00

~ Nach Zahlart Kaznowski : € 84,12

all Reservierungen
~ Gesamt
| Gesamt (ohne Walk-In)
~ Nach Art
~ Nach Tisch
4 Wetter
~ Temperatur
a3 Internetprasenz
~ Besucher

_—— Mustermann : € 298,75
Westphal : € 138,60

Wer ist Kellner der Woche?

Sie wollen den besten Kellner belohnen
und noch mehr motivieren? Kein
Problem!

Jaentsch: € 176,40

| @@ Mustermann [l Jaentsch [l Westphal Bl Kaznowski Wl Jonderko |

Highcharts.com



Kundenverwaltung

A B s+ Kundenverwaltung
Kundengruppen

Titel # Kunden
VIP 1
Mitarbeiter 3
Hotelgaste 2
Vegetarier 3
Raucher 1
Gruppen

Teilen Sie Thre Gaste in
Zielgruppen auf. Nutzen Sie
diese Aufteilung spater fiir den
personalisierten Newsletter.

Seite 1 wvon1

Kunden

Kundennr.

K-00089
K-00085
K-00027
K-00013
K-00023
K-00037
K-00051
K-00065
K-00067
K-00072
K-00058
K-00066
K-00071
K-00083
K-00003
K-000S8
K-00079
K-00069
K-00070
K-00035
K-00042
K-00081
K-00039
K-00062
K-00028

Anrede

Herr
Frau
Herr
Herr
Herr
Herr
Herr
Herr
Frau
Frau
Herr
Frau
Frau
Frau
Herr
Frau
Frau
Frau
Frau
Herr
Frau
Frau
Frau
Frau

Herr

Seite

1

von 2

Vorname

Peter

Thomas
Andreas
Karl

Andreas

Andreas

Kundenverwaltung

Jeder Gast, der bei Ihnen reserviert,
taucht automatisch in der
Kundenverwaltung auf.

Nachname -

Lustig
Traurig
Linkenberg
Jonderko
Jonderko
Zufall

Born
Stalone

Alarrin

Christi Ku nden

Mirco

Geburtstag

21.02.187¢8
18.03.1977

14.03.1965

Telefon Mobiltelefon

0190 991 991

+45 178 44445555

0421232332

0421 505050

102850

Je besser Sie Ihre Kunden kennen,
desto gezielter konnen Sie mit Thren

MarketingmaBnahmen vorgehen.

Christi...

Sabine

Muster

L S

Gratel
Hansel
Pauke
Gast

Dufft
Buschmann
Blik

Bergmann

R L B

v e AT

03043343224

42140832222
+4G 172 44554433

(1 - 50 von 52 Eintragen)

Max Mustermann [RLY (111!
Manager Mein Restaurant (Bremen) S

Reservierungen

Reservierungen - K-00013

Code Zeit w Personen Abw.

Montag, 20.05.2010, 18:00 1

Reservierungen

Detaillierte Informationen zum gewadhlten
Kunden verraten die Haufigkeit/
Zuverldssigkeit seiner Reservierung.

Seite 1 voni1



Verkniipfung mit der Tischreservierung

Bestellung "89%°, 2 Personen, Tisch 5
25.05.2012 18:24 "Kaffee Lalte*
25.05.2012 1856 "Bordaux Wein®

Kassensystem







Warenwirtschaft

o Veroffentlichung 4. Quartal 2012
e Highlights

o Inventur

e Bruchliste

e Lagerverwaltung

e Analyse

e z.B. Ermittlung des Soll-Ist Zustands

e Statistische Verkniipfiingen z.B. Wetter und Umsatz






Erfolgreich im Einsatz

Prasentation

gm . Einheitliche und professionelle

FRESH RESTAURANT & LIFESTYLE BAR Prasentation.

Flexibel

Wachst mit Threm Bedarf und
der Anzahl der Betriebe mit.

LOCATIONS
BAAUNSCHWEIG

LOCATIONS

RDMEN SCHLACHTT
CELLL

DIRSBURGD INNENHAFEN T RESERV'EREN
. WAHLE DEIN B0LERO | TiooH REsERVEREN

HAMBUNG OTTENSEN
HAMBUNG RO THERSALM

HAMDURG WANDSIEX
MHANNOYER
KASSEL
LWBECK
BCHWERN
:
- ' ol
BOLERO MISTORY ot ' e L
PARTNERN WEROEN
DOWNLOADS

FOTOS FOO0

NEUIGKEITEN

- —

FOTOS DRINGS

FOT0S VOO0

PRESSE

HOL DIR DEINE BOLERO-APP!

Jetrt auch von unterwegs Bolero Specals abeulen
unserer soezioll angepassion inmemetorisens r
2005 mobde Gerdie! = =i

KONTAKT

ALLUENEINE FOTOS »
TEXTE

Franchise oder Mehrbetrieb

Auch geeignet fiir unterschiedliche
Konzepte.

LN

HERZLICH WILLKOMMEN IM BOLERO!

Liabe Bol

Zentrale Verwaltung

Gewinner der Feedbackgutscheine im
Februar 2012

Obwohl Sie zentral verwalten Riickvergiitungen e A ma S,
.o o . . o o . Carolna Erksson, KarkHeinz Rechow und
konnen, wird die individuelle werden durch die zentrale Sin Saiers MecrEchen

Flexibilitat weiterhin geboten. 4 Verwaltung aller Artikel und

Lieferanten eingehalten.




A B 11, Statistik

Auswahl

Umsaze
Gesamiumsatz
Porsonen
Nach Warergrupee
Noch Rezopt (Umsatz)
Nach Rezopt (Anzahl)
Nach Kolrot
Nach Tisch
Noach Zahiant
ResorvRrurgdn
Gesannt
Gosams (cheo Wak-In)

Nach At

Nach Teach
Wetlor
Yeenperatur
Irteeretpraser
Bosuchof

Max Mustermann
Manager Me'n Restaurant (Bremmen, HornLehe)

Statistik
Weocke 4= g KW 2002 ~ TET
il b 2l Grupprening verwencen \ :u\'r' Kucher

Umsatze - Nach Rezept (Umsatz) - Food (Speisen)

Kabeljaufilet im schinkenmantel € 13,00

Wiener Schnitzel mit Pommies €240
nalienischer Nudelsalat €7

0

Pliffertingsmenu € 18,90

Kasespitzie € 7.00
flammkuchen - €0,00 ;
gackfisch - € 8,30

spinatcremesuppe € 0,00 ol

Pasta Pesto Pikante €790
€ 1450

Rumpsteak mit Krauter = Knoblauchbutter

Tagespasta €450 '

. pfifferlinge mit Speck und Zwicbeln auf Rihrei - € 13,00

Apfelkuchen €500

Frische Plifferlinge mit Pasta in Olivend! €772.00 -

Marmorkuchen €600

€192,00

Frische Pfifferlinge auf einem Schnitzel “Wiener Art”

“Wiener Art a ‘-‘3"7":""_)("("

ofifferlinge auf einem Schnitze
@ Spinatcremesuppe

nputter T Frische ¥
nasta T Pasta pesto Pikante

s = T 256 ¢
f Ruhre agess

an alienis o Nudelsalat Rumpsteak mit Krauter - Knoblauc
@ Kabeljaufilet m Schinkenmantel @ nalienischer Nude salat 0 : : lauchbuttes
AUT jan i - f shan ol tricche -',“u‘,,‘,...‘_ 'T‘.'\':(’(-'.'J"ALJ ‘f‘.‘ ebe au
pfifferlinge mit pasta in Oliveno Apfelkuchen W FroLi fferling t St il
fifferlin it L3 ot
ymmkuchen @ xasespatzie

l Ericche . |
B Frische ofifferl nasment wiener Schnitze

@ gackfisch B Fl
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Statistiken

Statistiken

- il, Statistik

Auswahl

4 Umsatze
- Gesamtumsatz
| Personen
| Nach Warengruppe
- Nach Rezept (Umsatz)
~ Nach Rezept (Anzahl)
— Nach Kellner
| Nach Tisch
~| Nach Zahlart
a [ Reservierungen
~ Gesamt
~ Gesamt (ohne Walk-In)
| Nach Art
~| Nach Tisch
4 Wetter
~ Temperatur
a [ Internetprasenz
~ Besucher

Alle Statistiken unter einem Hut

Wahlen Sie Ihren Bereich, den Sie genauer
untersuchen mochten. Die einzelnen
Statistiken sind libersichtlich nach den
Bereichen gruppiert.

Max Mustermann
Manager Mein Restaurant (Bremen, Horn-Lehe)

Zeitraum

Statistik Wahlen Sie selbst den gewiinschen

Woche i Zeitraum aus, den Sie analysieren Gruppierung verwenden [INJ. W | Kuchen i
mochten.

- Food (Speisen)
Montag, 30.07.2012, 05:00 - Montag, 06.08.2012, 05:00

Wiener Schnitzel mit Pommes : € 24,00 Kabeljaufilet im Schinkenmantel : € 13,00
Pfifferlingsmenii : € 18,90 \ Italienischer Nudelsalat: € 17,70
Kasespatzle : € 7,00 \
Flammkuchen : €0,00 ———_\
Backfisch : € 8,30
Spinatcremesuppe : € 0,00
Pasta Pesto Pikante : € 7,90
Tagespasta : € 4,50
+ Pfifferlinge mit Speck und Zwiebeln auf Rithrei : € 13,00
Apfelkuchen : € 5,00

_— Rumpsteak mit Krauter - Knoblauchbutter : € 145,00

Frische Pfifferlinge mit Pasta in Olivendl : € 77,00 ——-

Kuchendiagramme, Linien oder doch eher Balken?

Weil Ihre Daten so unterschiedlich sind, geben wir Thnen
.. die Maglichkeit sich die Art der Visualisierung selbst
auszuwihlen, um den bestméglichen Uberblick zu erhalten. '

Frische Pfifferlinge auf einem Schnitzel "Wiener Art" : € 192,00

B Kabeljaufilet im Schinkenmante! [l Italienischer Nudelsalat [l Rumpsteak mit Krauter - Knoblauchbutter [l Frische Pfifferlinge auf einem Schnitzel “Wiener Art" [l Marmorkuchen
B Frische Pfifferlinge mit Pasta in Olivend! W Apfelkuchen W Frische Pfifferlinge mit Speck und Zwiebeln auf Rithrei IV Tagespasta [l Pasta Pesto Pikante [l Spinatcremesuppe
B0 Backfisch M Flammkuchen [ Kasespitzie W Pfifferlingsmend Bl Wiener Schnitzel mit Pommes

Highcharts.com



Statistiken

o Simrtseite 11, Statistik
Auswahl
4 Umsitze
~ Gesamtumsatz
 Personen

 Nach Warengruppe
~ Nach Rezept (Umsatz)
~ Nach Rezept (Anzahl)
~ Nach Kellner
| Nach Tisch
~ Nach Zahlart
a Reservierungen
~ Gesamt
~ Gesamt (ohne Walk-In)
| Nach Art
~ Nach Tisch
4 Wetter
a2 Internetprasenz
~ Besucher

Max Mustermann WRLZ (i
Manager Mein Restaurant (Bremen, Horn-Lehe) ==

Statistik
s 4 [ 2D M

Wetter - Temperatur
Sonntag, 01.07.2012, 00:00 - Mittwoch, 01.08.2012, 00:00

25 °C

22.5°C B Gesamt

20 °C
17.5 *°C
I5C—
12.57C—

10:7C: -

Wie war das Wetter, wie wird es morgen?

Sie wissen es am besten! Wenn es warm wird,
wirkt sich das sofort auf die Besucher aus. Nutzen
5°C — Sie die Daten der Vergangenheit, um sich fiir die
Zukunft besser vorzubereiten. Die Prognose hilft
IThnen zusatzlich dabei!

7.5°C

2.5°C

2. Jul 4. Jul 6. Jul 8. Jul 10. Jul 12. Jul 14. Jul 16. Jul 18. Jul 20. Jul 22. Jul 24. ul 26. Jul 28. Jul 30. Jul



Ubersicht,Verwaltung, Koordination, Delegation

o A
Bestellung 4 %
Warenannahme :lh

[ |
"
Kalkulation - 4% ‘l‘ |
Kartenverwaltung - = ﬂ
®
Kasse :‘ |
Tischreservierung \r )
N

Konzepterstellung, Umsetzung, Beratung, Feedback

.
Mein
Restaurant

—~

Mittagstisch

6.-12. September

Kassler mit Sauerkraut 7,80 €

Hihnchen mit Curry 5,20 €

Schnitzel mit Pommes 6,70 €

Salat mic Pute 5,60 €

Penne 4,80 €

Schokotorte 3,80 €
%)g\/

Finden
Informieren
Tisch reservieren
Kalender abonnieren
Newsletter empfangen




gastro

gastronovi GmbH & Co. KG
Fahrenheitstral3e 1, 28359 Bremen
Germany

T +49 421 40 899 28-8
F +49 421 40 899 28-9
info@gastronovi.de
www.gastronovi.de
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